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Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

Rotkohl und Kartoffeln

mit Erbsengemiise
und Langkornreis

KW 13 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 25. Marz 24 26. Marz 24 27. Marz 24 28. Marz 24 29. Marz 24 30. Marz 24 31. Marz 24
Hamburger Linseneintopf Bunte Frische Geschnetzeltes vom Kalb Bunter Gefliigel Cordon Bleu
Rinderfrikadelle mit Gefliigelbockwurst Reispfanne Reibekuchen ,Zuricher Art“ Gemiiseeintopf in feiner Sauce
in Pfefferrahmsauce mit mit H&dhnchenfleisch mit leckerem Apfelmus in Pilzrahmsauce der Saison dazu Bohnengemiise

mit Gefligelwurstwirfeln

und Kartoffeln

Diabetiker Menu

Inkl. Dessert

o[ [T A ] a0 BE] | [o] 2 e e =] 4,6BE) | [olum S 22 5,3 BE] | [+] e [are fuierian =] 6,0 BE| | [F[ 15 [t [averren | 6,0 BE | [s[ £ [P [ZE0IAT"] 4,2 BE] | [a[ 4 [ o lovtorareu "> 55 BE
Niirnberger Bunte Gemiiseplatte Frikadelle auf »Gutsherrentopf* Fleischballchen Feine Bratwurst Zartes Wildgulasch
Rostbratwiirstchen mit hollandischer Sauce Wirsinggemiise kréaftiger Gemiisetopf in pikanter Sauce in Sauce mit mit Waldpilzsauce

auf Sauerkraut
und Kartoffelpiree

und Krauterkartoffeln

dazu Salzkartoffeln

mit Kasselerfleisch

mit Blumenkohlgemiise
und Kartoffelptree

zartem Erbsen-
und Méhrengemise
dazu Kartoffeln

dazu Kaisergemuse
und Schupfnudeln

Immer wieder gern

GJ2 612k 35gF 082U 05SA
359  81F 123KH 6,0EW

3,7 BE

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

S AA2, 1.043k 649F 1.5ZU 14SA
G G249 113F 27,1KH 85EW

5,9 BE

s AL A2C, 980kj 4,19F 15ZU 18SA
GlJ239 159F 14,6 KH 7,9 EW

2,6 BE

G A1,C,G, 942kj 63g.F 28ZU 08SA
J.2359 164F 11,3KH 84 EW

234 | 87F 11,5KH 82EW

661kj 2,1g.F 092U 0,6SA
E A1,D, J 9. 4,0 BE

A1,A2J, 1.003kj 89g.F 09ZU 1,2SA
2345 205F 871KH 57EW

2,8 BE

S fB5 80 U121 B9BE | vwew I SIS 42BE | s N85 B S IZ VS 42BE | s s 002 0% 41BE | oS O 12 % 44BE | o w3 NI L% 37BE | wilh 50 LA % 80BE
Deftige Kohlroulade Gefliigelkrauterbéllchen Paniertes Fischfilet Hamburger Heringsstipp Chinesische Gemiseschnitzel Buntes Gemiise-Ragout
in Speck-Zwiebel-Sauce in wirziger Currysauce in feiner Kerbelsauce in Sahne Nudelpfanne mit Krautersauce mit M&hren und Bohnen in
Leckere Vielfalt mit Salzkartoffeln mit Mischgemiise mit Zucchinigemiise mit Apfel-Gurken-Wiirfel mit zartem dazu Gemusereis Curry-Kokossauce
Inkl. Dessert und Reis und Reis dazu Petersilienkartoffeln Hahnchenfleisch dazu Reis
o[ AR o] s 50K | [lEmISrEleaT =] s5e | [[aeheezi==] 7,1 o6 | [ETTEERa=] 108g | [wlSelEalv=] 7186 | [[da[E0SHEET] 6,6 B | [ « R "=] 65BE
Gebratenes Rheinischer Jéagerschnitzel Rindersaftgulasch Feines Seefischfilet Hahnchensteaks Schweinefilet
Hahncheninnenfilet Sauerbraten mit Butterkartoffeln mit Apfelrotkohl und (paniert) in Estragonsauce in Champignonsauce mit
Premium Menu in feiner Sauce mit Gabelspaghetti und Méhrensalat Kartoffelknédeln in fruchtiger Zitronensauce mit Romanescogemdiise Rotkohl und Spatzle
Inkl. Dessert mit Nudeln und und Apfelmus mit Pariser Karotten Salzkartoffeln
: Romanescogemitise und Petersilienkartoffeln
omes SH OSHEINZ S B2BE | n n UM LSLIA O 87BE | s A SN UMLUZ S 48BE | N I UK EA Y 41BE | c A EE G0 U 52BE | o 4 BN UA % 26BE | s 85 1 MLUA * 49BE
Schweizer Kartoffelrosti Gemiisebratwurst Kasetortellini Eieromelette Farfalle (Nudeln) Snza_]_hl 5-10 tTgchlh. 11-20 Itagkl;ch ab 21 Tagll(llcr_w
mit zartem Blattspinat und in pikanter Sauce mit feiner mit Krdutersauce, zartem in pikanter Pestosauce end norma €innorma ein norma en
Vegeta risch Gorgonzolakésesauce mit KohlrabigemUse Tomatenkrautersauce Brokkoligemtise und dazu Rohkostsalat m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert und Salzkartoffeln und Mohrensalat Salzkartoffeln
: M2 7.00€ 6,40¢ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
"85 TSGR 42BE | VA WHIMED Y S4BE | v TN U™ SSBE | VAN UNEL U seme | v I umER " esee | YN 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Rosgnkohleintopf Sidléndische Gekochte_.\ Eier I_-_Ierzhafte Schnib!aelbohnen- Mll' 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
mit Kartoffeln Nudelpfanne auf Rahmspinat und Gemiisebolognese Eintopf
Eintopf & Pasta und Kasselerwiirfel mit Tomaten, Paprika Salzkartoffeln mit Vollkornnudeln mit gewurfeltem Ms 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. D und Auberginen Kasseler P
nkl. Dessert Mﬁ 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
s S5 A U 9SBE v o N ANTA UU109BE | VA5 SN SNUE U 41BE v UGS U 728 | ewe B GRS oee | WP 7 00€ 6,00€ 5,00€
Wiener Wiirstchen Salatteller mit Shrimps | ltalienischer Tomatensalat Frische Salate Griechischer H 12, 7,00€ 6,00€ 5,00€
mit Kartoffelsalat und Salaten der Saison mit Mozzarella-Kése, der Saison Bauernsalat = Nur in Verbindung mit der Anlieferung
Salate & Kaltes und Senf mit French-Dressing Ollvengl, Lauch, ZW|.<'ebeIn mit Hahnchenbru§t mit Tomate, _Gurke," ‘i Fiinslesians Aines MiEEaieEis 5,75€
T Decean: und Oliven, dazu Krauter- und Joghurt-Dressing Zwiebeln und Hirten-Kase
’ Dressing mit Balsamico-Dressing
: : i : : Porzellanteller plus 0,50€.
S 955 faar mowiazaw o 37 BE | F 8 507 ook sty 00 LOBE | v &E Gof Sikiasav 0 O8BE | e & G 0N gTay ° 2,9BE | v S5 G 2% stew > 0,7 BE
Milchreis Eierpfannkuchen Feiner GrieBbrei SiBe Milchnudeln Feiner Milchreis Pfannkuchen Quarkkeulchen
mit Erdbeer- mit Apfelkompott mit roter Griitze mit heiBen Kirschen mit Zimtzucker mit Rosinen mit Vanillesauce
Su 13 &F ruchtig Rhabarberkompott und Apfelkompott und Quarkfiillung
Ty —— dazu Zimtzucker
vooss S GIETSAOIS BRBE | vwuse 53 U002 09N Q4 BE | vaass S5 SIS OTM 104 BE | vases S5 S0 1R O 0,7 BE | v e i8GNS BEBE | vmess B0 L0 5OBE | vmass 4 28T U0 09 g g BE
Kalter Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Brathering Feiner Fleischsalat Kasseler Braten
Schweinebraten fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, Hahnchenkeule mit Zwiebeln, ,Rheinische Art“ mit Remouladensauce,
Abend b rot mit Kartoffelsalat mit Wurst und Kése Garnitur und Brot mit Nudelsalat Speckkartoffelsalat mit Garnitur Nudelsalat und
und Garnitur und Garnitur und Brot Salatgarnitur

s A1,GJ, 964kj 7,4gF 06ZU 15SA
2359 166F 12,8KH 8,1 EW

4,1 BE

#
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Inkl. Dessert

und Rosmarinkartoffeln

und Rote Beete-Salat

dazu Rohkostsalat

Paprikakartoffeln

KW 14 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 1. April 24 2. April 24 3. April 24 4. April 24 5. April 24 6. April 24 7. April 24
Hahnchensteaks Konigsberger Klopse Gebackener Leberkiase Schweinerahmgulasch Bratwurst in Sauce SpieBbraten Hahnchenragout
mit feiner Sauce in Kapernsauce auf Sauerkraut mit Champignons mit Kohlrabi in wirziger Zwiebelsauce mit Champignons,
Gut bu rgerlich dazu Grillgemiise dazu Butterkartoffeln mit Kartoffelpiiree und Spiralnudeln und Kartoffeln mit Bohnengemiise und Spargel

dazu Gemusereis

Diabetiker Menu

Inkl. Dessert

o s Sof wewseaw o 6,0BE | 8% S3F uwmesew o 5,8BE | S 58 Gar sewn osew o 38BE | s &% STF wpkceen o 6,5BE | s 8% 537 fowasew o 44BE | s aus (08 e diew 0 5,0BE | o {lfy Tof iiieeew o 5,3BE
Truthahngulasch Feiner Milchreis Gediinstetes Rinderfrikadelle Putenbraten »Trentiner Markttopf* Schweineriickensteak
mit M&hrengemiise mit feinen Friichten Pangasiusfilet in Krdutersauce mit feinem in Bratensauce Italienischer in Rahmsauce

und Petersilienkartoffeln

und Zimt

Juliengemiisesauce
und Salzkartoffeln

Erbsengemise und
Kartoffelplree

mit feinem Ribengemise
und Kartoffeln

Gemiseeintopf mit
zartem Schweinefleisch

mit

zartem Kaisergemuse
und Kartoffeln

Abendbrot

Immer wieder gern

mit Brot und Butter

626kj 3,79.F 54ZU 1,0SA

R A3 73F 11,9KH 84 EW

3,7 BE

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

und Krautsalat

s AICG, 787K 390F 372U 13SA
J2359 152F 49KH 71 EW

1,5 BE

und WeiBbrot

AC,  751kj 53gF 247U 1,18A

2,2 BE

V 6428 185F 78KH 66EW

(Toast belegt) mit
verschiedenen Sorten
Belag und Garnitur

A1,CG, 1.086kj 7,09.F 412U 12SA
s J259 152 F 20,7 KH 9,5 EW 5!1 BE

mit Brot und Butter

A2, 974kj 629.F 32ZU 22SA
F D639 151F 14,0KH 9,9 EW 3!5 BE

in Cocktailsauce mit
Nudelsalat und Garnitur

s AIGG) 915K 64gF 172U 12SA
42359 14,7F 136KH 83EW

5,0 BE

und Garnitur dazu Butter

A1,A2,

o B N GEEE % 42BE | v T NNNE 60BE | ¢ % B AN VS 46BE | 46 1 AL NE % 58BE | A8 N YL I0 % 43BE | o e U UL % 46BE | smes I8 HET 1A % 36BE
Schweinebraten Gefliigel- »Bifteki Gegrillte Hdhnchenkeule Gefliigelbélichen Deftige Kasespitzle »Ratatouille®
in brauner Sauce Schaschlikpfanne Griechischer Hackbraten auf Paprikagemtise in brauner Sauce »Allgduer Art* Geschmortes Gemiise
Leckere Vielfalt mit Blumenkohl mit Zwiebeln und Paprika mit Hirten-Kase dazu dazu Kartoffeln dazu Gemusereis mit Zucchini-Mdhren-Salat mit Langkornreis
Inkl. Dessert und Kartoffelpiree dazu Reis Tomatenreis und
’ Krautsalat
o[ s [ETesl oz o= 358K | [o]wns[ T Balleal =] 5,9 BE] | [stieAl M EEREIER2 =] 4,4 BE) | (o[ wo [TROIRETERT"] 56 BE) | [o] [ eAT==] 6,0 BE | [[dA[ S EARET"] 6,3 B | [[me[IBeuT = 70 BE
Seelachsfilet »Cordon Bleu” Geflugelfilets Schweineneriickenbraten | Gebratenes Schollenfilet Saftiger Rinderbraten Seehecht
mit Erbsensauce vom Schwein in Paprika-Sahne-Sauce in Sauce »Finkenwerder Art“ in pikanter Sauce mit auf Krautersauce
Premium Menu auf Zucchini- mit Bratensauce, mit Mais-Erbsengemiuse mit Bayrischkraut mit Speckstippe dazu Romanesco, Blumenkohl, mit Pariser Karotten
Inkl. Dessert Krautergemuse, Erbsengemuse und und feinem Butterreis und Salzkartoffeln warmer Kartoffelsalat Karotten und Kartoffeln und Kartoffeln
: dazu Reis Kartoffeln
P8R I ISR UM M B0BE | o 4h N AN NE U™ S3BE | o AP N MALUZ % G9BE | s 4¢ M DEINA ™ 39BE | 2 AR MEEUL % 46BE | w I NIOA S 38BE | ¢ 8k I 15 ™ 40BE
Curry-Spinat-Pfanne Riihrei Kiirbiscurry Gemiisefrikadelle Gemiise-Kartoffel-Auflauf ana_'_hl 5-10 tTgchIh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||cr_1
mit Linsen, mit Rahmspinat mit Reis in Tomatensauce mit herzhaftem Kase end  normal kiein normal Kki€in normal Kkiein
Vegetarisch dazu Sesamkartoffeln und Piree und Vollkornnudeln tberbacke M 7.00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert M2 7.00€ 6,40¢ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
e SSRGE T G1BE | VG I GHGE U 98BE | v 5 I SR U™ 7268 | vih Y BNLE U 67BE | v 4 MUK GE "™ 4see | B 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Herzhafter WeiBkohl- Deftige Erbsensuppe Spaghetti ,Carbonara“ Rheinischer Gefliigelhackfleisch- Mll' 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Méhren-Eintopf mit Gefligel Wiener Schinkenspeck in leckerer Kartoffeleintopf Pfanne
Eintopf & Pasta mit zartem Rindfleisch Kase-Sahne-Sauce dazu mit Kasselerwdirfel mit mediterranem Ms 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. D Karotten-Salat und frischem Poree Gemuse und Bulgur P
nkl. Dessert Wi 7.00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
e THGENE U 42BE | cwe DD ENNE T 41BE | o8 OIS VS 7SBE | 85 [ INEA U 47BE | own T RGUL ™ esse | WP 7 00€ 6,00€ 5,00€
Paniertes Chefsalat Salatteller Hirten-Kése Salatteller ,,Rustica“ H 12, 7,00€ 6,00€ 5,00€
Schweineschnitzel mit Schinken, mit verschiedenen mit Tomate, Lauchstreifen, mit WeiBkohl, Tomaten, _ Nur in Verbindung mit der Anlieferung
Salate & Kaltes mit Kartoffelsalat Kase upd Ei, dgzu Rohkostsalateq, Zv_\llebeln und scr_\warzen Gurke_n, Mo'hrchen und i mindestens eines Mittagsmentis. 5,75€
T Decean: und Senf Cocktail-Dressing dazu Haus-Dressing Oliven, dazu Honig-Senf- Hackfleischbéllchen, dazu
’ Dressing Sauerrahm-Dressing
Porzellanteller plus 0,50€.
s 335 tort o som o A5 BE | s §8F SoF Dok eaew o 1,0BE | VMR S0l 30k Teew ™ 1,1BE | v @8 G5F sol faw T L1BE | s 8 37 ok esew % 1,7BE
Milchreis Germknédel SahnegrieBbrei Eierpfannkuchen Beerengriitze Milchreis HeiBer Apfelstrudel
mit heiBen Kirschen mit Vanillesauce mit Himbeeren gefiillt mit Heidelbeeren mit Vanillesauce mit roter Gritze mit Vanillesauce
SuB & Frucht|g dazu Vanillesauce
GroBer Genuss
vooss ¥ piosew o 92BE | v 8§ S5 stleissan o 10,2BE | vmess S S eew 0 9,8BE | v 8 507 ieskissew o 6,9 BE | voess TG SO U114 BE | voess T Silasen o 10,2BE | Vi 7Y s5aizeew o 7,8 BE
Herzhafter Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Kaseplatte ,,Winzer Art“
Rindfleischsalat mit Zaziki mit Obstgarnitur leckere Sandwiches nach Angebot Fleischbaéllchen mit Weintrauben

und Mischbrot

987kj 3,8g.F 2,1ZU 16SA
v G459 62F 325KH10,8EW 610 BE
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Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

Hackfleischsauce
dazu Kasemakkaroni

mit jungen Erbsen,
Méohren, Spargel und
Champignons dazu Reis

Dicke Bohnen
mit Mettwurst
und Salzkartoffeln

in Sauce dazu buntes
Gemuse und Reis

mit leckerem Apfelmus

mit Broccoligemuse
und Salzkartoffeln

KW 15 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 8. April 24 9. April 24 10. April 24 11. April 24 12. April 24 13. April 24 14. April 24
»Makkaroni al Forno“ Hiihnerfrikassee Westfilische Hahnchen Hackbraten Frische Reibekuchen Kalbsragout Schweineriickenbraten

in Bratensauce

mit zartem Blumenkohl

und Salzkartoffeln

Leckere Vielfalt

Inkl. Dessert

in Specksauce
dazu Kartoffeln

feinem Bohnengemiise
dazu Salzkartoffeln

Tomatensauce
dazu Gemusereis

Kartoffelpiree

mit Erbsenmaisgemise
dazu Vollkorn-Spiralnudeln

auf Karottensauce
mit Erbsenplree

o s P a =] 7,0 B | ([ [RiaT=] so e | [[EB[EREliaT™=] 5766 | [AmEmmsa ] 6188 | [~ [ EElEar™] 6o BE | [ BIRElEaT =] 37 BE] | [s[ns T SaTRR=] 3,1 BE
Gefliigelsteaks Frischer Markteintopf Hahnchenfrikadelle Rauberfleisch Gebackener Pikanter Rindergulasch
in feiner Sauce mit Mohren, Kartoffeln in Sauce mit zartem vom Schwein Fleischkase Linseneintopf in Paprikasauce
Diabetiker Menu mit Mischgemiise und feiner Gefliigel- Kohlrabi und Salzkartoffeln mit pikantem auf Spinat und mit Wiener Wiirstchen mit Kartoffeln
und Kartoffelpiree Bockwurst Balkangemuse und Kartoffelptree
Inkl. Dessert
Kartoffeln
o M M OO JE °° 45BE | o Y NI 0% 4,0BE | o U5 T ML NA M 52BE | s e Y G NA U™ 39BE | Sy WEIEUE UM 38BE | o WY SE UL U™ 42BE | s T MR 0% 42BE
Wirsingroulade Schweinebraten Fischfilet ,Napoli“ Herzhafte Leberknddel Saftiges Vegetarische Kasemakkaroni
sHausmacher Art“ in deftiger Sauce mit in fruchtiger auf Sauerkraut dazu Schweinegulasch Pastinakentaler mit Tomaten-

Basilikumsauce

Inkl. Dessert

und KartoffelkloBe

dazu Krautsalat

Pariser Karotten und
Kartoffeln

mit Fingermdhrchen
dazu Salzkartoffeln

o o Feo TRl smal = 4,8 BE] | (o[ [T PRI =] 3,588 | [[wo [EH]l =] 508E | [olE Sl ==] 49 | [we[SRI2ATAT=] 5,0 BE| | [T e nal"=] 43 BE| | [\ [ e sa] ™ 7,286
Fleischpfanne Schweineschnitzel Rinderzwiebelbraten Hahnchenfiletstreifen Gediinstetes Gefiillte Rinder-Roulade Hahnchensteaks
»Hubertus* in Paprikasauce in Sauce mit Rotkohl in Pilzrahmsauce Rotbarschfilet ,,Natur* »Hausfrauen Art“ mit Barbecuesauce,
Premium Menu mit Rotkohl mit Krauterkartoffeln und Petersilienkartoffeln dazu Spatzle in milder Senfsauce mit in Sauce Reis und Krautsalat

Immer wieder gern

s CGJ | 612 35gF 082U 05SA
2359 81F 12,3KH 6,0EW

3,7 BE

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

S AA2, 1.043k 649F 1.5ZU 14SA
G G249 113F 27,1KH 85EW

5,9 BE

o AlA2G 980K 4.19F 152U 18SA
1239 159F 14,6 KH 7,9 EW

2,6 BE

G AMGJ, 942kj 639gF 28ZU 08SA
2359 164F 11,3KH 84 EW

S A1D, 661k 2,1gF 09ZU 06SA
F 234 87F 115KH 82EW 4!0 BE

A1p2C, 1.003kj 89g.F 09ZU 12SA

S 12345 205F 8,1KH 57EW

2,8 BE

s A1CG, 964k
42359 16,6 F 12,8 KH 8,1 EW

s[fh SRR 420 [-[oh o 5,266 (sl Rzl 4 A BE | (o] 5 e e ] 5,2 0 | [ESIeTR AT 41 BE | 3 [T sIEA%] 42 66 | IS SR 7.08E
Klassisches Eieromelette Gemiise-Kottbullar Vegetarische Chilli sin Carne Champignons ana_'_hl 5-10 tTgchIh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||cr_1
mit feinem Rahmspinat mit Kaselauchsauce Currywurst vegetarisches ,a la Creme* end  normal kiein normal Kki€in normaf Kiein
Vegetarisch und Salzkartoffeln und Bulgur mit Reis Chilli mit Reis mit griinen Nudeln M 7.00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert und Zucchinisalat
: m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
85 TS N 40BE | v 45 U NS % TBE | VS WIS "V T1BE | vee LSS 708E | v 45 35 GKAS < eoee | B 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Kraftiger Rigatoni Leckerer Mdhreneintopf Bunte Nudeln Altdeutscher Ml' 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Rindfleischsuppentopf »al Arrabiata“ mit frischen mit Brokkoli- Stielmuseintopf
Eintopf & Pasta mit reichlich frischem mit Oliven und Paprika Gartenkréutern Gemiisesauce mit Schweinefleischwirfeln | %) 7,00€ 6,40¢€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60¢€
Inkl. D Gemise in pikanter Tomatensauce und Geflugelballchen p
nkl. Dessert Mﬁ 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
nes TEEE T A1BE A8 TN U 77BE | o N E) UNIE U 48BE VM IS U e3BE | owe W ERAL ™ ssee | WP 7 00€ 6,00€ 5,00€
Pizzafrikadelle Bunter Salatmix Frische Salate Frischer Salatteller Schweizer Wurstsalat H 12, 7,00€ 6,00€ 5,00€
mit Kartoffelsalat mit Bratenstreifen der Saison mit Thunfisch mit Kasestreifen, = R e R e ey e
Salate & Kaltes und Salatgarnitur dazu Senf-Dill-Dressing mit Hahnchgnbrugt, und ZW|epeIr|ngen Brot, Butten: i mindestens eines Mittagsmentis. 9, 7SE
T Decean: dazu Cocktaildressing dazu pikantes und Salatgarnitur
’ Haus-Dressing
: i i i Porzellanteller plus 0,50€.
o M5 ook moworew o 42BE | s #3735k Srew P 0,9BE | o 8 Y aerew 00 29BE | F 8388 55F Sikisiew % 09BE | IV 00F aakn soew o 2,9 BE
Milchreis Feiner GrieBbrei Eierpfannkuchen Quarkkeulchen Feiner Milchreis Bergische Waffel Eierpfannkuchen
mit Erdbeer- mit roter Griitze mit Apfelkompott mit Vanillesauce mit Zimtzucker mit heiBen Kirschen mit gebratenem Apfel
Su 13 &F ruchtig Rhabarberkompott und Apfelkompott und Vanillesauce
GroBer Genuss
vooss S ISR AOISA GRBE | vwase S5 S S OTA 10,4 BE | vacas 50 OO 05N Q4 BE | vases SH 2N VSR O BEBE | v e 190 SIALWIOS BEBE | v AL LA LA ISROM GABE | vams S LS 100 2% 58 BE
Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Brathering Feiner Fleischsalat Kasseler Braten
mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, Hahnchenkeule mit Zwiebeln, ,Rheinische Art“ mit Remouladensauce,
Abendbrot mit Wurst und Kase Garnitur und Brot mit Nudelsalat Speckkartoffelsalat mit Garnitur Nudelsalat
dazu Garnitur und Garnitur und Brot und Salatgarnitur

749F 062U 15SA

4,1 BE

#
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Inkl. Dessert

und Kartoffeln

KW 16 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 15. April 24 16. April 24 17. April 24 18. April 24 19. April 24 20. April 24 21. April 24
Mini-Hacksteaks HeiBe Fleischwurst Kraftiger Gefligel- Wiener Wiirstchen Herzhafter Gefiillte Hackfleischrolle
in Bratensauce mit Sauerkraut und Plree Hiihnersuppeneintopf Schaschlikpfanne mit Sauerkraut Kasselernacken in Rahmsauce
Gut bu rgerlich dazu bunte Bohnen mit buntem Gemiise mit Paprika und Petersilienkartoffeln in Apfelsauce mit herzhaftem
und Salzkartoffeln und Zwiebeln dazu Reis mit Rotkohl Rubengemuse und

Nudeln

Inkl. Dessert

und Moéhrengemise

und Kartoffeln

323kj 02g.F 12ZU 16SA

und Kartoffeln

433kj 23gF 14ZU 18SA

Brokkoligemuise
und Salzkartoffeln

AlD, | 307kj 09gF 13ZU 15SA

dazu Sellerie-Mohrensalat

383kj 1,0gF 237U 0,7SA

Rinderfrikadelle

341kj 1,2g.F 23ZU 05SA

o[ e Pl ==] 4,5 e | [o| SB[ STIal =] 4,108 | [ w (EEimion] 49 be) | (oA 5o bE | [[MHENTRATEAT=S] 48 B | [ 2RIl 4,0 BE | [s[ 1 FPHETaT“2] 6,0 BE
Hahnchenbrustfilet Schweinegulasch Bratwurst Fischfilet (Natur) Gekochte Eier Klassischer Schweinebraten
in Zwiebelsauce in Krauterrahmsauce dazu in Sauce mit feinem auf feiner Krauter- in Senfsauce Mohreneintopf in milder Kimmel-
Diabetiker Menu mit Kartoffelpiiree buntes Gemiise Mischgemiise buttersauce dazu mit Kréuterpliree, mit pikanter Senf-Sauce mit

Schwarzwurzelgemise
und Salzkartoffeln

295kj 00g.F 12ZU 19SA

e &l 3?;1 g::?{HF g;é\;J/ %6t 3,5 BE | swmais 16F 86KH 61EW 3,9BE | saeie GiF gow a7ew 3,7BE | F Gy 1or sskd 50ew 3,8BE | V%5 15F ook asew 4,3BE | RACIS 5o¢ gokn arew 4,4BE | s MW 0% e ssew 3,5 BE
Gefiillte Paprikaschote | Gebratene Fleischballchen Fischstdbchen Spirellis (Nudeln) Hahnchenfleisch Linsen-Bolognese Bunte Tortellini
in Tomatensauce dazu vom Rind in Chilisauce mit Tomatensauce mit Tomaten- siiB sauer mit Vollkorn-Fusilli mit K&se-Spinatsauce
Leckere Vielfalt Reis und Reis dazu dazu Kartoffelpiiree Schinkensauce mit Chinagemiise
Wachsbohnen-Salat dazu Rohkostsalat und Reis

Inkl. Dessert

oo (R paeclzi =] e0BE | [ [Eifemlra =] 7.08E | [ FeAEET==] 47 BE | [slw i {alaT==] 7,0 BE] | [[nml S R 2AT"=] 62 BE | [ w PRIERERI"] 6,6 BE | [[AB[ e lEt i "=] 48 BE

Lummerbraten Klassischer Sauerbraten »Piccata Napoli“ Filettépfchen Hoki-Fischfilet Gebratene Griine Tagliatelle
vom Schwein in herzhafter in Rosinensauce zartes Geflugelschnitzel Hahnchen und in leckerer Kréutersauce Hahnchenbrust mit Hack

SufB & Fruchtig

GroBer Genuss

601kj 08gF 1462U 0,1SA

dazu Vanillesauce

490kj 1,3g.F 109ZU 0,2 SA

mit FruchtsoBe

502kj 1,19.F 1572ZU 0,1SA

Premium Menu Sauce dazu feines mit Kartoffeln mit Tomatenspaghetti Schweinefilet in dazu feine Erbsen in feiner Sauce und Champignons
Inkl. D t Kaisergemuse und Rotkonhl Pilzrahmsauce dazu und Kartoffeln mit Paprikakartoffeln in Sauerrahm
01 (RS und Kartoffeln Gemiise und Kartoffeln und Blattspinat
ol e s NS BE | [~ ~» [ lezsclsn>] 5,3 ) |(sluERieRiemes o BEN (<] i [z oalun ] o4 oe |FMSEEEEEE eSS SRE] (<[ (a2 5,7 be| NEMME e e 48 BE
Maultaschen Bunte Gebratenes Gemiise Drillinge mit Schale Blumenkohl- Anza_'_hl 5-10 t‘?glikclh_ 11-20 Itégkllich ab 21 Tégll(ilcr_’
,Vegetarisch* Tofu-Gemiisepfanne in gelber Currysauce dazu Schnittlauchquark Brokkoli-Auflauf Ment  normal Kklein normal klein normal kiein
Vegetarisch in heller Sauce mit Kréutersauce mit Reis und Rohkostsalat mit feinen M 7.00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. D t mit geriebenem Kése und Karottenpliree Kartoffelblattchen und
- Desser und Méhren-Rohkostsalat Kase liberbacken m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
VU5 ON TSBE | VA I NHE % 44BE | v S IRER Y e4BE | v o THRLULCS e28E | v 48 0 KUL " esee | B 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Spaghetti Pichelsteiner Eintopf Mexikanischer Deftiger Rheinischer Mll 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
»Bolognese* mit frischem Gemdise Bohneneintopf Erbseneintopf Kartoffeleintopf
Eintopf & Pasta dazu Gurkensalat und Rindfleischeinlage mit Rauchfleisch mit Bockwurst mit Kasseler M5 7.00¢ 6,40¢€ 6,00¢€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
und frischem Poree P
Inkl. Dessert Mﬁ 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
B T LA U TEBE s THUNLA U 41BE | ena 5SS U 69BE o8 IV UKUL Y atBE | o 85 WL avee | WP 7 00€ 6,00€ 5,00€
Paniertes Thunfischsalat nach Caesar-Salat Frikadelle Elsasser-Salat, H 12, 7,00€ 6,00€ 5,00€
Schweineschnitzel »Art des Hauses* Blattsalate mit Mais, mit Nudelsalat Eisbergsalat, Radicchio _ = T S e Sy e
Salate & Kaltes mit Kartoffelsalat mit frischen Salaten Hahnchenfleisch und Senf und Chinakohl, Tomaten, o mindestens einengittagsmenuS. 9 5,75€
Inkl. D t und Senf dazu French-Dressing und Croutons dazu Zwiebeln und .I.(ésestreifen,
- Desser Joghurtdressing dazu Essig-Ol-Dressing
) ‘ ‘ Porzellanteller plus 0,50€.
e ] a58E | [T EIEA =] 1,368 | [o[& [ e | 298 | g ==] 458 | [[3 e aam =] 1,35
Milchreis Eierpfannkuchen gefiillt Griesflammeri Germknédel SahnegrieBbrei Milchreis Kaiserschmarrn
mit heiBen Kirschen mit Heidelbeeren »Baden Baden“ mit Vanillesauce mit Waldfrliichten mit roter Gritze mit Vanillesauce

Abendbrot

Immer wieder gern

Y 16F 221KH 25EW 972 BE V ALGGS9 3,0F 19,5KH 3,2 EW 6,9 BE Mjatcsg 23F 21,7KH 28EW 931 BE v 81509 26?;] ;E;SSQKT—I 133815:/" 03SA 10,2 BE V|a1659 :53&2 21417gK'|:—| 12888;}‘/) — 10!4 BE Vv 659 ?12? 20/;74%;{ 1ZGSBE%IlVJ 0.1SA 10!2 BE Y 2.15?9 24652 211879K'|:—| 142015:11 e 9!1 BE
Herzhafter Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Kaseplatte
Rindfleischsalat mit Zaziki und Krautsalat mit Obstgarnitur leckere Sandwiches nach Angebot Fleischballchen »Winzer Art“

mit Brot und Butter

626kj 3,7gF 54ZU 1,0SA

ROAA23 | 73F 119KH B4EW

3,7 BE

R = Rind S =Schwein F

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

=Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

s AICG, 787kj 39gF 37ZU 13SA
J2359 152F 4,9KH 7,1 EW

1,5 BE

und WeiBbrot

AICG, 751k | 53gF 247U 1,1SA
V02359 135F 7.8KH 6,6EW 2,2 BE

(Toast belegt) mit
verschiedenen Sorten
Belag und Garnitur

s A1,CG, 1.086kj 709F 412U 12SA
J259 152F 20,7KH 9,5 EW

5,1 BE

mit Brot und Butter

F DE39 151F 140KH 99EW

A2, 974 B2gF 322U 228A g p pE
’

in Cocktailsauce
mit Nudelsalat
und Garnitur

s AICG) 915K 64gF 172U 12SA
J2359 14,7F 136 KH 83 EW

5,0 BE

mit Weintrauben
und Garnitur dazu Butter
und Mischbrot

v AlA2,| 988K 89gF 212U 16SA
6459 62F 32,5KH10,8EW

6,0 BE
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KW 17 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 22. April 24 23. April 24 24. April 24 25. April 24 26. April 24 27. April 24 28. April 24
Konigsberger Klopse Hackbraten Hamburger Heringsstipp Schweinebraten Westfalische Dicke Gefliigelfilets Buntes Hiihnerfrikassee
in Kapernsauce in Sauce mit Rotkohl in Sahne mit Apfel- in pikanter Sauce Bohnen in pikanter Sauce mit jungen Erbsen,
Gut bu rgerlich dazu Butterkartoffeln und Kartoffeln und Gurkenwiirfel mit Blumenkohlgemiise mit Kasseler und mit zartem Méhren, Spargel und
und Rote-Beete Salat dazu Petersilienkartoffeln und Petersilienkartoffeln Salzkartoffeln BrokkoligemUse Champignons dazu Reis

Inkl. Dessert

A1,0G, 450k 13gF 262U 20SA
S 14359 33F 12,4KH 6,6EW 5!8 BE

323kj 09g.F 1,8ZU 17SA
o[ it [ e 4,2 BE

1,
1,J; 24F 90KH 43EW

CDGJ, 477k 21gF 297U 26SA
F 2359 57F 11,1KH 40EW 4!9 BE

»

301k 0,1gF 102U 15SA
AllS 4,0 BE

11F 90KH 57EW

342kj 069.F 132U 22SA 43 BE
)

s A1,G,
159 | 1,6F 97KH 63EW

G

und Salzkartoffeln

310K |029F 292U 165A 4 4 BE
s

ALLS 08F 9,0KH 67EW

A1,G,
G 129

401k 03gF 1,12U 138A
11F 157KH 55EW 5,9 BE

Diabetiker Menu

Inkl. Dessert

Frikadelle vom Rind
in dunkler Krautersauce
mit Mischgemuse
und Kartoffelpiree

AlC, 431k 14gF 142U 51SA
R G159 35F 107KH 64EW 5,3 BE

Hahnchenkeule
in pikanter Sauce
mit Kohlrabigemise
dazu Salzkartoffeln

458kj 1,7g.F 05ZU 13SA 6 4 BE
s

G ALGIS 66F 11,8KH 7,1 EW

Geflligel-Bratwurst
in Thymiansauce
mit buntem Gemise
und Petersilienkartoffeln

[o)

498kj 269.F 13ZU 18SA 37 BE
3

AIS 86F 81KH 31EW

Gediinstetes Fischfilet
in Dillsauce
mit Brokkoli
dazu Kartoffeln

-

ALDG, 289K 06gF 192U 15SA
159 14F 82KH 52EW 3,7 BE

Pikantes Gulasch
vom Schwein
mit Kartoffeln

544kj 00g.F 06ZU 22SA
S MI3 57F B6KH 147EW 3,4 BE

R

Herzhafter
Wirsing-Kohl-Eintopf
mit Kartoffelstlicken
und Rindfleisch

271k 049F 092U 13SA
AUS Ty 3F 88KH 40EW 4,0 BE

ATAS,
S clus

mit Butterbohnen
und Salzkartoffeln

Hackbraten
in Sauce

311kj 08g.F 1,1ZU 18SA
21F 83KH 51EW 317 BE

Leckere Vielfalt

Inkl. Dessert

Penne mit Hahnchenbrust
in feiner Sahnesauce,
Brokkoli und Kase
Uberbacken

ALF | 716k 1,89F 227U 04SA
G 6150 35F 202KH184EW 9,2 BE

Wurstgulasch
mit Paprika und Zwiebeln
dazu Gabelspaghetti

A1l 526kj 09gF 297U 0,8SA
234  28F 202KH 4,4EW 8!0 BE

»

Schweineleberragout
in Apfel-Sauce
dazu Kartoffelptiree
und Karottengemuse

A1Gl, 269 06gF 287U 0,7 SA
259 | 1,7F 80KH 38EW 3!7 BE

»

Original Hahnchen-
Doner-Teller
mit Reis, Sauce
und Krautsalat

AlJ,  567kj 21gF 36ZU 1,5SA
235 58F 157KH 4,7 EW 6!3 BE

)

Kartoffelrostis
mit Karotten, Brokkoli,
Mais und Champignons in
Mascarponesauce

A1G,  513kj 30gF 247U 04SA
v 1259  56F 11,5KH 3,6 EW 4!3 BE

\

Kichererbsencurry
mit Kokosmilch
und Bulgur

463kj 1,2gF 162U 04SA
AMGLO 19F 185KH 33EW 7!9 BE

MC,
Voeisd

Mais-Lauchtaler
in Paprikagemusesauce

dazu Reis

403kj 0,1gF 19ZU 10SA
13F 180KH 3,0EW 7l8 BE

Premium Meni

Inkl. Dessert

Schnitzel
in leckerer Champignon-
Rahm-Sauce
mit Paprikakartoffeln
dazu Leipziger Allerlei

Schweineroulade
mit klassischer Fllung,
dazu Blumenkohl
und Kartoffeln

Kaiserfleisch
(Kasselerriicken)
auf Ananaskraut
und Kartoffelplree

Sauerbratengulasch
mit Spatzle
und Rotkohl

Gebackenes Seelachsfilet
mit Krautersenfsauce
und Dampfkartoffeln

dazu Gurkensalat

Schweinebraten
mit Kimmelsauce
mit Romanescogemise
und KléBen

und Salzkartoffeln

Schweinefilet
in Rahmsauce
mit Fingerméhren

S 8 SO DE T SSBE | M W NLLE ™ 54BE | s 8 I KEER % 40BE | [wne 1 GNNE M 67BE | 8 B BN % S4BE | o DU SA/ % 31 BE | swes §¥ 28 35BE
Italienische Gebratenes Gemiise Gemiiseragout Vegetarische Makkaroni ana_'_hl >-10 tTgchlh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||cr_1
Gemiisepasta in Currysauce mit Erbsenpiiree Gemiisebillchen mit Tomaten- end - normat Kiein normal Kiein - normat Kiein
Vegetarisch mit Vollkornnudeln und Langkornreis mit heller Kréutergauce Basilikumsauce dazu m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert auf Gemusereis Mohrensalat
. M2 7.00€ 6,40¢ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
v T LIS TEBE | v 46 T NS Y 64BE | v TYURER 41BE | VA B ULNL S s78E | v e W UKL Y™ 7eee | B 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Grijpe Bohnen-Eintopf . Linseneintopf ISIassisc_:her ) Ki]rbis_— .Porree-Eir!topf Ml' 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
mit Bockwdrstchen mit Geflligelbockwurst Mohreneintopf Hahncheneintopf mit Geflligelfrikadelle
Eintopf & Pasta mit Gefligelkrauter- mit Kartoffeln Ms 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
ballchen P
Inkl. Dessert Mﬁ 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
AN BLEA T A0BE| o fh I UNLL T 48BE | o SN UREL Y 44BE o v UGGV s2BE | of W UM seee | HNF 700¢ 6,00€ 5,00€
Wiener Wiirstchen Griechischer Bauernsalat »Bayern Mix“ Frische Salate der Saison Zwei Frikadellen H 12, 7,00€ 6,00€ 5,00€
mit Kartoffelsalat mit Tomate, Gurke, Eisbergsalat, Gurken, mit Hdhnchenbrust mit Nudelsalat - = Nur in Verbindung mit der Anlieferun
Salate & Kaltes und Senf Zwiebeln und Hirten-Kase, Radieschen und dazu Cocktaildressing = 9 e

Inkl. Dessert

CGlJ, 757kj 56g.F 1,1ZU 0,9SA
S 2359 128F 12,0KH 42 EW 3!7 BE

dazu Balsamico-Dressing

CGJ, 335K 33gF 152U 05SA
V2359 61F 25KH B4EW 0,7 BE

Kasselerstreifen, dazu
Sauerrahm-Dressing

a7 |320F 322U 058A| 4 p BE
’

S| 629 41F 43KH 43EW

A1,CFG, 447kj 08gF 25ZU 04SA
G 42359 37F 104KH 74 EW 2!9 BE

A1,CG), 942kj 679.F 08ZU 1,2SA
s J2359 153F 14,0KH 8,4 EW 4!5 BE

Porzellanteller plus 0,50€.

mindestens eines Mittagsmenus.

SufB & Fruchtig

GroBer Genuss

Milchreis
mit Erdbeer-
Rhabarberkompott

vV 659 453kj 0,79.F 132ZU 0,1SA 8,8 BE

1,5F 20,9KH 25 EW

Feiner GrieBbrei
mit roter Gritze

556kj 1,1g.F 18,8ZU 0,1 SA
M 23F 24,7KH 28EW 10’4 BE

Eierpfannkuchen
mit Apfelkompott

S48k 07gF 1042V 03SA g 4 BE
’

M 2,6F 22,1KH 37EW

Quarkstrudel
mit Vanillesauce

ALCG, 879K 53gF 10,9ZU 04 SA
V887 111 F 238KH 39EW 11,0 BE

Feiner Milchreis
mit Zimtzucker
und Apfelkompott

443K 07gF 1342U 0,18A
16F 205KH 2,4 EW 8,6 BE

v

Eierpfannkuchen
mit gebratenem Apfel
und Vanillesauce

AC6 501K |1,1gF 762U 02SA
59 | 29F 192KH 35EW 5,8 BE

VvV G659

Beerengriitze
mit Vanillesauce

536k 059.F 245ZU 0,0SA
10F 27,1KH 1,2EW 11!4 BE

Abendbrot

Immer wieder gern

Kalter Schweinebraten
mit Kartoffelsalat

c6J, 612k 35gF 082U 05SA
S 2359 81F 12,3KH 60EW 3,7 BE

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

Schnittchenteller
fertig belegte Schnittchen
mit Wurst und Kase
und Garnitur

S A1A2, 1.043kj 64gF 15ZU 14SA
G 6348 113F 27,1 KH 85EW 5,9 BE

Feine Siilze
mit Remouladensauce,
Garnitur und Brot

A1A2G, 980K 4,1gF 152U 1.8SA
S 10238 159F 14,6 KH 7,9 EW 2,6 BE

Gebratene
Hahnchenkeule
mit Nudelsalat

AMGJ, 942kj 639.F 28ZU 08SA
@ 2359 16,4F 11,3KH 8,4 EW 4’7 BE

Brathering
mit Zwiebeln,
Speckkartoffelsalat
und Garnitur

F 234 87F 11,5KH 82EW

S mD 6614 219F 092U 08SA 4 o pE
’

S

Feiner Fleischsalat
»Rheinische Art“
mit Garnitur und Brot

AA2C, 1.003K 89g.F 09ZU 1.2SA
J2345 205F 8,1KH 57EW 2,8 BE

A1,CG,

mit Remouladensauce,

S 12359 16,6F 12,8 KH 8.1 EW

Kasseler Braten

Nudelsalat und
Salatgarnitur

964kj 7,49.F 062U 15SA 41 BE
)

#
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Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

und Mischsalat

KW 18 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 29. April 24 30. April 24 1. Mai 24 2. Mai 24 3. Mai 24 4. Mai 24 5. Mai 24
Gebratener Leberkidse Delikate Putenpfanne Currywurstpfanne Fischfrikadelle Reibekuchen Herzhaftes Saftgulasch Thiringer Bratwurst
mit Sauerkraut mit Gemise mit frischen Zwiebeln mit Ratatouille und mit leckerem Apfelmus vom Schwein in Sauce
und Kartoffelpiiree und Butterreis und Reis Kartoffelpliree mit Nudeln mit Wirsinggemuse

und Kartoffeln

Diabetiker Menu

Inkl. Dessert

o SR [N Sar B2 T .8 BE | [alnud $58 [0S0 982107 5,9 BE] | [s]wuss| S0 [IBREIS 1] 6,6 BE] | [r[RA[ ST RALIBZI07] 4,4 BE] | [v[ mo [0 SS9 TOR 07 6,9 BE | [slgai S ISR 6,5 BE | [s]8t[Soe a0 0% ] 3,7 BE
Rinderbraten Grobe Bratwurst Geflligel-Hackbraten Belgischer Feine Rinderfrikadelle Holsteiner Zarte Hahnchenbrust
in Bratenjus mit zartem in Bratenjus in wirziger Sauce Gemiiseeintopf in Sauce mit Krautern Kartoffelsuppe in feiner Sauce

Bohnengemiise
und Salzkartoffel

n

mit Apfelrotkohl
und Kartoffeln

mit Mischgemuise
und Kartoffeln

mit Gefligelbockwurst

der Provence dazu
Karottenscheiben
und Plree

mit Wursteinlage

dazu Fingermohren

und Salzkartoffeln

Premium Meni

Inkl. Dessert

mit kleinen Mdhren

und Spatzle

auf Kasesauce
mit Blattspinat
und Nudeln

dazu Rotkohl
und Kartoffelknodel

mit Bohnengemuse
und Salzkartoffeln

dazu Speckbéhnchen
und Butterkartoffeln

mit Krautersenfsauce
und Kartoffeln

A SR OO A BBBE | (sl 0 A7 4.2 B | o A S BESE T S9BE | o] (BEIRI™] 29BE | I M IS 2% 40BE | o[ 55 55 AR 55" 5,0 B/ | ol 8 B¢ B8 U5 " 44 BE
Hahnchenschnitzel Schweinegulasch Vollkorn-Spaghetti Chicken-Nuggets Deftige Kohlroulade Curry-Spinat-Pfanne Bandnudeln
mit Paprikagemise in pikanter »ronno“ mit Ketchupsauce, Reis in Zwiebel-Speck-Sauce mit Linsen, in leckerer
Leckere Vielfalt und Butterreis Champignon-Rahm-Sauce Nudeln in leckerer und Krautsalat mit Kartoffeln dazu Sesamkartoffeln Spinat-Kése-Sauce
Inkl. Dessert dazu Spirellis Thunfischsauce
' dazu Méhrensalat
o[ P aa =] 7,1 e | [ehasd SRR 5,7F | [ Fotlatian =] 7.4 BE | [l el Zar =] 7,008 | [ Frthatlsar==] 4,8BE | [[nn[EIErEzms 6,1 BE) | 6 Fahaaram =] 7.4 BE
Schweizer Zartes Hahnchenbrustfilet Rindersauerbraten SpieBbraten Matjesfilet in Gediinstetes Fischfilet Schweinesteak
Sahnegeschnetzeltes »Florentiner Art“ in delikater Sauce in Paprika-Rahm-Sauce Krautermarinade, auf Blattspinat mit GrillgemUse

und Rosmarinkartoffeln

SufB & Fruchtig

GroBer Genuss

mit FruchtsoBe

dazu Vanillesauce

S U T OOMALE U™ S0BE | oy Y NLGH % 52BE | o M U SN M S6BE | o5 I N LA VT S0BE | AN WY LN UA Y 48BE U3 W Y IR % 40BE | o e 3T ™ 56BE
Spaghetti ,Funghi* Mini-Friihlingsrollen Rihrei Gediinstetes Gemiise Tortellini ana_'_hl 5-10 tTgchIh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||cr_1
Italiensche Nudeln mit chinesischem Gemiise mit Rahmspinat mit Sauce ,Vegetarische Art* end  normat Kkiein normat Kiein normal Kiein
Vegetarisch in Pilzsauce und feinem Wildreis und Kartoffeln ,Hollandische Art* dazu mit fruchtiger M 7.00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert und Olivendl Petersilienkartoffeln Tomatensauce
: m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
v U LG5 STBE | VS T BNUE U™ 84BE | Va5 DY BER "™ GSBE | vae I SLULTS 458E | v 48 5P EEHL V™ ecee | B 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
M6hrengemﬁsg Gél-"tngrin-Ein"topf Chilli con Carne Bylgurp_fannei mit ) Eintopf von ) Mll 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Hausfrauenart mit mit viel GemUse mit roten Bohnen Hirtenkdsewiirfel frischem Kohlrabi
Eintopf & Pasta Fleischer-Frikadelle und Rindfleischeinlage und koérnigem Reis und mediterranem mit gebratenen Ms 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. D Gemiuse FleischkldBchen P
nkl. Dessert Mﬁ 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
s ME SO 127 21 1A 4G BE | n s U9 08T 022N 4 qBE | n owi N DSSTISZ WS\ G4BE | v 208 12072020 05% pQBE | s igh ¥ Mer 12 199 40BE W 7,00€ 6,00€ 5,00€
Paniertes Chefsalat Salatteller Hirten-Kése Salatteller ,,Rustica“ H 1% 7,00€ 6,00€ 5,00€
Schweineschnitzel mit Schinken, Kase mit verschiedenen mit Tomate, Lauchstreifen, mit WeiBkohl, Tomaten, _ Nur in Verbindung mit der Anlieferung
Salate & Kaltes mit Kartoffelsalat und Ei, dazu-Cocktall— Rohkostsalateq, Zv_\llebeln und scr_\warzen Gurke_n, Mo'hrchen und i mindestens eines Mittagsmentis. 5,75€
T Decean: und Senf Dressing dazu Haus-Dressing Oliven, dazu Honig-Senf- Hackfleischbéllchen, dazu
’ Dressing Sauerrahm-Dressing Porzelianteller plus 0.50€
- ! ‘ orzellanteller plus O, .
o 588 oot BAEL 005 | 45BE | s[5 T R SSA "™ 1.0 BE | Y4 55 WA 11 BE | v Y SMINE % 11BE | e 3 KA 17BE
Milchreis Germknédel Griesflammeri SahnegrieBbrei Eierpfannkuchen Milchreis HeiBer Apfelstrudel
mit heiBen Kirschen mit Vanillesauce »Baden Baden“ mit Waldfriichten gefillt mit Heidelbeeren mit roter Gritze mit Vanillesauce

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

v s U SEEUSIIOS 9 BE | v 8 U JMAUE ™ 95BE | vwes B NSNS 01 BE | viess BN UMM C104BE | v 85 M0 BENA 4 69BE | v U JALNN V10,2 BE | v AR NN L0524 ¥ 103BE
Herzhafter Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Kaseplatte ,,Winzer Art“
Rindfleischsalat mit Zaziki mit Obstgarnitur leckere Sandwiches nach Angebot Fleischbaéllchen mit Weintrauben
Abend brot mit Brot und Butter und Krautsalat und WeiBbrot (Toast belegt) mit mit Brot in Cocktailsauce und Garnitur dazu Butter
Immer wieder gern verschiedenen Sorten und Butter mit Nudelsalat und Mischbrot
9 Belag und Garnitur und Garnitur
R B0 S Sname o 3,7 BE | s 888 it ok traw % 1,6BE | v S 5k Ted seew o 22BE | s 888 oY drkmasew o 5,1 BE | M T Mkicemn o s S48 N7t mowissew o B,0BE | vAES ¥ Siligeew o 6,0 BE
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Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

und Mohren, dazu
Salbeikartoffeln

und Kartoffeln

dazu Mischgemuse
und Kartoffelplree

und Salzkartoffeln

KW 19 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 6. Mai 24 7. Mai 24 8. Mai 24 9. Mai 24 10. Mai 24 11. Mai 24 12. Mai 24
Geschmorte Hahnchenbrust Putenbraten Gebratene Zarter Schweinebraten Szegediner Gulasch Eintopf mit Hahnchenragout
in Balsamico Marinade in Bratensauce Schweineleber in milder Kimmel-Senf- mit Schwenkkartoffeln griinen Bohnen mit Champignons
mit glasierten Erbsen mit Brechbohnen in Zwiebelsauce Sauce mit Mischgemuse mit zartem und Spargel

Schweinefleisch

dazu Gemusereis

Salate & Kaltes

Inkl. Dessert

mit Kartoffelsalat
und Salatgarnitur

A1CFG, 861kj 54gF 09ZU 1,0SA

mit Bratenstreifen
mit Senf-Dill-Dressing

s GJ2, 300k 1,2gF 22ZU 05SA

der Saison
mit Hahnchenbrust,
dazu Cocktaildressing

AICFG, 447kj 08gF 25ZU 04SA

mit Thunfisch
und Zwiebelringen,

dazu pikanter

Haus-Dressing

F CDGJ, 331kj 1,5gF 1,7ZU 04SA

mit Késestreifen, Brot,
Butter und Salatgarnitur

A1A2G, 816kj 62gF 152U 12SA

Porzellanteller plus 0,50€.

Nur in Verbindung mit der Anlieferung
mindestens eines Mittagsmenus.

[EBFTEEEa=] 57 BE| | [smes3RfzaRno] 4onE | [:[4 [2AmTane] sabe | (<[ BHREIEET] s9be | [~ EHEIEET==] 50 b | [t m PEISEIIZI==] 4,0B€ | [ 8 FaEalial=] 538E
Magerer Konigsberger Klopse Geflligelschnitzel Seelachsfilet ,Naturell“ Leberknédel Pikantes Lummerbraten
Schweinebraten in Kapernsauce mit feiner Sauce, mit Krautersauce und in Majoransauce Gefliigelgulasch in Rahmsauce
Diabetiker Menu mit Frihlingsgemiise mit Reis und dazu Kohlrabigemiise Brokkoligemiise dazu mit Sauerkraut mit Blumenkohlgemiise mit Méhrengemiise
T — und Salzkartoffeln Rote Beete Salat und Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln und Kartoffeln und Salzkartoffeln und Kartoffeln
s #§ T3¢ sokucomw o 3,8BE | s bo¢ wowiaeew o 6,8BE | emas G G580 Geew O T2BE | F 8L T Gik sz o 3,7BE | s i§ TG ookl seew 0 43BE | o 8§ U5 a7k siew o 3,9BE | s ww T gRRl Za % 3,9BE
Vollkorn-Spaghetti Nudelauflauf Cevapcici Berliner Currywurst Hahnchencurry Knddel ,,Dreierlei“ Linsen-Bolognese
,Carbonara“ mit Brokkoli vom Rind mit Reis mit Friichten dazu Champignon- mit Nudeln
Leckere Vielfalt Schinkenstreifen in und Hackfleisch mit Djuwetschreis und Gurkensalat und Reis rahmsauce mit frischen
Inkl. Dessert leckerer Kése-Sahne- und pikantem Krautsalat dazu Mischsalat Krautern
' Sauce dazu Zucchinisalat
(BT anT=] 7,68E) | [ Fr =119 BE | [A5FSHART=AT=] 5,9 BE) | [l i fairar==] 7,2 6e] | [l S laul2ar==] 6,6 bE | [[ihHaueaT==] 58be | [[» araraumn=] 7.3BE
Paniertes Seelachsfilet Schweineriickensteak Gediinsteter Fisch Zartes gekochtes Backfischfilet Rindergeschnetzeltes Gefliigelroulade
mit Erbsensauce in Rahmsauce auf Buttersauce Rindfleisch auf delikater Senfsauce mJager Art“ in feiner Sauce
Premium Menu auf Zucchini- dazu Kaisergemuse mit Krauterkartoffeln in Meerrettichsauce dazu Krauterkartoffeln mit Bohnengemuse mit Rotkohl
Inkl. Dessert Krautergemuse, und Kartoffeln und Méhrensalat mit Erbsengemise und Mischsalat und Salzkartoffeln und Spatzle
: dazu Reis und Salzkartoffeln
|08 S SRR 7,7 BE| | [slmen BRI 3,38E| | [ B SHIMEEZITS] 45 BE| | [+ 4 {227 5,0 BE | eI AMGRRI S 5P BE | [nfmes A 36 BE | 4B S0 5,7 BE
Asiatisches Eieromelette Klassischer Farfalle Kartoffeltaschen ana_'_hl 5-10 tTgchIh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||cr_1
Wokgemiise mit feinem Blattspinat, Makkaroniauflauf in leckerer gefullt mit pikantem end  normat Kkiein normat Kiein normal Kiein
Vegetarisch mit feinem Rostzwiebeln und in fruchtiger Basilikum- Kase-Spinat-Sauce Frischkase dazu Tomaten- | JME§  7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert Basmatireis Kartoffelpiiree Tomaten-Sauce mit Kase Zucchinigemise und
' iberbacken Piree M2 7.00€ 6,40¢ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
cow S A5 Y BABE | VU T GNUR V™ 028 | v ISR UUI06BE | v I SRS 7e8E | Vg I 2L " eone | MR 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Pighglsteiner Eint.ppf Frische Wirsing- Deftiger .Perlgr_aupeneintopf Itali._enis?her Mll 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
mit frischem Gemise Rinderhack-Pfanne Erbseneintopf mit gewUrfeltem Kasseler Gemiiseeintopf
Eintopf & Pasta und Rindfleischeinlage dazu Salzkartoffeln mit Wurstwilrfel M5 7.00¢ 6,40¢€ 6,00¢€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert Mﬁ 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
e TGRS U 1BE | e D SNNE U B1BE | we T UIIE U 40BE | ews [ GRUL U 36BE | v e S ELUEL " 4cee | WP 7 00€ 6,00€ 5,00€
Pizzafrikadelle Bunter Salatmix Frische Salate Frischer Salatteller Schweizer Wurstsalat H 12, 7,00€ 6,00€ 5,00€

5,75€

Immer wieder gern

s CcGJ, 612kj 35gF 08ZU 05SA
2359 81F 123KH 6,0EW

3,7 BE

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

dazu Garnitur

S A1A2, 1.043kj 64gF 15ZU 14SA
G G249 113F 27,1KH 85EW

5,9 BE

o AlA2G 980K 4.1QF 152U 18SA
14239 159F 14,6KH 7,9 EW

2,6 BE

G AMGJ, 942kj 639.F 28ZU 08SA
2359 16,4F 11,3KH 8,4 EW

und Garnitur

F 234 87F 11,5KH 82EW

S mD 6614 219F 092U 08SA 4 o pE
’

G 14,2359 132F 12,8 KH 8,7 EW 4!2 BE 359 37F B33KH 57EW 019 BE G J2359 3,7F 104KH 7,4 EW 2!9 BE 2359 35F B34KH 51EW 019 BE s 23459 150F 83KH 59EW 2!9 BE
Milchreis Eierpfannkuchen Feiner GrieBbrei Pfannkuchen Mandarinenmilchreis Quarkkeulchen Feiner Milchreis
mit Erdbeer- mit Apfelkompott mit roter Griitze mit Rosinen mit Vanillesauce mit Zimtzucker
S u B & F ru Cht' g Rhabarberkompott und Qu'arkfullung und Apfelkompott
dazu Zimtzucker
GroBer Genuss
vosy (S U0n I OI BRBE | vmoas S0 SO0 U2 09N QABE | vaews S5 [ST ISR 04 BE | vaoss [ S WA OUM BOBE | v e 2 JILEENOTA BEBE | vacs S I TINOOM GRBE | v v i Ser il ggBE
Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Brathering Feiner Fleischsalat Kasseler Braten
mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, Hahnchenkeule mit Zwiebeln, ,Rheinische Art“ mit Remouladensauce,
Abend b rot mit Wurst und Kése Garnitur und Brot mit Nudelsalat Speckkartoffelsalat mit Garnitur und Brot Nudelsalat und

s A2, 1.003K 89GF 097U 12SA
2345 205F 8,1KH 57EW

2,8 BE

Salatgarnitur

s ACG 964kj 7,49F 06ZU 15SA
J2359 16,6 F 12,8 KH 8,1 EW

4,1 BE

#






