KW 4
FIRMEN

menue

Montag
22. Januar 24

Dienstag
23. Januar 24

Mittwoch
24. Januar 24

Donnerstag
25. Januar 24

Freitag
26. Januar 24

Samstag
27. Januar 24

Sonntag
28. Januar 24

Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

Hahnchenfilet
in Tomaten-Basilikum-
Sauce dazu Nudeln und
Brokkoli

389%j O0,1gF 19ZU 2,1SA
G MF07F 12,7KH 80EW 518 BE

Wiegebraten
(Hackbraten)
in delikater Sauce
mit Rosenkohl und
Kartoffelplree

AIC, | 349K 1,8gF 152U 08SA
S GLJ59 32F 82KH 51EW 3,7 BE

HeiBe
Fleischwurst
mit Sauerkraut
und Plree

A6z 483K 07gF 172U 13SA
S 458’ 70F 87KH 35EW 3,9 BE

Hackfleischbillchen

»Schwedische Art“

in brauner Sauce mit
Mischgemuse und Nudeln

s o ‘909 090F 102U 2184 g 3 BE

25F 14,7KH 6,4 EW

Gemischte Vollkornspirelli
(Spiralnudeln)
»Bolognese“
vom Rind und Gefliigel
dazu Gurkensalat

R AICF | 437 11gF 172U 1,1SA
G 14235 31F 144KH 45EW 6,4 BE

Pikantes Gulasch

vom Schwein mit

Mischgemtise und
Kartoffeln

337k 02gF 132U 17SA
SIMEGI9 47F BoKH 65EW 3,9 BE

Wiener Sahneleber
mit Champignons, zartem
Erbsengemuse und
Butterpliree

ALG, | 5026 1,2gF 542U 08SA
S 159 34F 135KH 7.2EW 6,2 BE

Diabetiker Menu

Inkl. Dessert

Krauterbratwurst
in leckerer Sauce mit
Mohren-Mais-Gemuse und
Salzkartoffeln

531k 23g.F 247U 1,7SA
& M 6,1F 10,2KH 3,5EW 4|7 BE

Hahnchenkeule
in Gefligelsauce mit
Kohlrabigemise dazu
Salzkartoffeln

458k | 1.79F 052U 13SA
G MBI 66F 11,8KH 7,1 EW 6,4 BE

Gefliigelfrikadelle
in feiner Sauce mit zartem
Kaisergemuse und Reis

ACE 412 03gF 122U 13SA
G GlI50 24F 187KH 48EW 5,9 BE

Gebackener Seelachs
mit fruchtiger
Tomatensauce und
Frihlingspuree

-

A1D, 391kj 08gF 20ZU 08SA
GlL59 23F 13,0KH 51EW 5’3 BE

Schweineriickenbraten
in brauner Sauce
mit Leipziger Allerlei
und Kartoffeln

305kj 0,1g.F 15ZU 16SA
8 & 1,0F 97KH 58EW 4!3 BE

Kraftiger
Hiihnersuppeneintopf
mit buntem Geml(ise

305kj 04gF 097U 0,6SA
o w9 0o 4,9 BE

1,7F 10,5KH 35EW

Rinderhacksteak
mit Pariser Karotten
und Kartoffeln

458kj 1,4g.F 2,0ZU 16SA
R ALCLS 33F 11,4KH 8,1EW 554 BE

Leckere Vielfalt

Inkl. Dessert

»Nasi Goreng“
Reis mit chinesischem
Gemise und zartem
Hahnchenfleisch

G Afls 436K 020F 3470 13SA 6,8 BE

0,7F 188KH 54 EW

Gebackener Fleischkase
in pikanter Sauce

mit feinem Mischgemuse
dazu Salzkartoffeln

A6l 410k 189F 152U 16SA
S U248 51F 85KH B8EW 3,4 BE

Fischstdbchen
mit Rahmspinat
und Kartoffelptree

ALDG, 454k | 13gF 142U 08SA
F 59" 45F 118KH 47EW 4,7 BE

Original Hahnchen-
Doner-Teller
mit Reis, Sauce
und Krautsalat

A1,C,  567kj 2,1gF 36ZU 1,5SA
G J235 58F 157KH 4,7 EW 673 BE

Buntes Hiihnerfrikassee
mit jungen Erbsen,
Mohren, Spargel und
Champignons dazu Reis

A1,G, 401kj 03gF 1,1ZU 1,3SA
G 129  11F 157KH 55EW 519 BE

Spaghetti
in Curryrahm
und buntem Gemiise

A1G, 483k 16gF 152U 13SA
v IK9 | 47F 151KH 29EW 6!3 BE

Tortellini
»vegetarische Art“
in fruchtiger
Tomatensauce

ALC, 331k 02gF 287U 1,18A
Gl9 | 08F 125KH 22EW 419 BE

Premium Meni

Inkl. Dessert

Schweineroulade
,Hausfrauen Art“

mit Gurkensauce, Rotkohl
und Salzkartoffeln

A1), 311k 05gF 252U 81SA
S 4345 14F 117KH 30EW 5,6 BE

Zartes Gefliigelfilet
»Alfredo“
in Késecremesauce dazu
Gemlsespaghetti

ALGl, 4184 12gF 142U 1,18SA
G 789" 24F 11,0KH 81EW 4,2 BE

Herzhafter SpieBbraten
auf Zwiebelgemuse dazu
Paprikakartoffeln und
Gurken-Radieschen-Salat

i), 541k 25gF 13ZU 07SA
S 735 76F 108KH 40EW 4,7 BE

Rinderschmorbraten
mit Sauce

dazu Pariser Karotten

und Krauterkartoffeln

3524 00gF 202U 14SA
R AL 4,1 BE

12F 93KH 81EW

Seelachsfilet gediinstet

mit Krauterbuttersauce,

Blumenkohl und Méhren
dazu Salzkartoffeln

A1D, 280kj 08gF 112U 1,7SA
F 6is 17F 8aKH 43EW 3,6 BE

Zarter
Schweineriickenbraten
in Rahmsauce mit
Bohnengemiise und
Salzkartoffeln

274k 01gF 1,12U 19SA
S MEBLS 3 0F 79KH 58EW 3,5 BE

Lachsfilet
an Berner Sauce
mit Kartoffeln
dazu Blattspinat

A1D, 293kj 079gF 12ZU 14SA
F 6159 16F 88KH 47EW 3,9 BE

Vegetarisch

Inkl. Dessert

Gefiillte
Paprikaschote
mit fruchtiger
Tomatensauce und feinem
Butterreis

394kj 0,7gF 237U 1,1SA
VAW 6F 158KH 35EW 6,9 BE

Chilli sin Carne
vegetarisches Chilli
mit Reis

406kj 0,1gF 287U 12SA
V| G 04F 17,4KH 2,2 EW 7!0 BE

Bunte
Kartoffelpfanne
mit Blattspinat und feinem
Kéase Uberbacken

Z=

6, 322k 239F 022U 09SA
9  38F 7,1KH 33EW 3,2 BE

Brokkoliréschen mit
gerosteten Mandeln
in Sauce
,Hollandische Art“ und
Petersilienkartoffeln

<

AlLG, | 365K [13gF 212U 208A
HILS  26F 11.4KH 32EW 4,8 BE

Leckeres
Paprikagemiise
mit Risotto (Reis)

G, 416kj 19gF 332U 05SA
9 | 37F 135KH 2,7EW 5,1 BE

Eintopf & Pasta

Inkl. Dessert

Leckere Kartoffelsuppe
»Schlesische Art*
mit Krakauerwurst

A1Gl, 406kj 2,0g.F 1,1ZU 0,8SA
s 2459 45F 10,1KH 38EW 5!1 BE

Rigatoni ,,Pesto rosso*
mit Schinkenstreifen in
Basilikumsauce dazu
Gurkensalat mit Haus-
Dressing

AICl 402k 07gF 282U 14SA
S 42345 1,9F 156KH 38 EW 6,8 BE

Mohreneintopf
mit zartem Rindfleisch

Bl

286kj 08g.F 25ZU 05SA
ALS 4 084 3,7 BE

22F B82KH 36EW

Porree-Schlemmertopf
Rinderhack mit
Porreewdirfel in Kase-
Bechamelsauce dazu
Nudeln

A1G,  476kj 1,3gF 1,8ZU 09SA
R 159  26F 158KH 64EW 6!2 BE

Griinkohleintopf
mit Mettwurst

A1Fl, 379 1,8gF 02ZU 0,7SA
s J25 48F 84KH 33EW 4!1 BE

Salate & Kaltes

Inkl. Dessert

Paniertes
Schweineschnitzel
mit Kartoffelsalat
und Senf

A.CGJ, 738K 429F 1,1ZU 05SA
72359 10,1 F 13,3KH 8,0EW 4,5 BE

Thunfischsalat nach
»Art des Hauses*
mit frischen Salaten und
pikantem Hausdressing

CDGJ, 599K 22gF 1,9ZU 03SA
F 3359 73F 41KH 59EW 1,1 BE

Caesar-Salat
Blattsalate mit Mais,
Hahnchenfleisch
und Croutons dazu
Cocktaildressing

o)

ALF | 475k 059F 182U 05SA
629  32F 108KH 9.8EW 2,9BE

Frikadelle
mit Nudelsalat
und Senf

A1,CG), 931kj 65gF 09ZU 12SA
s J2359 150F 13,8KH 8,3 EW 475 BE

Mexiko-Salat,
frische Blattsalate,
Paprika, Mais, Zwiebeln,
Tomate und Kidneybohnen
und Essig-Ol-Dressing

Va2 2824 099F 272U 04SA 1,7 BE

42F S50KH 16EW

Anzahl

5-10 taglich
normal klein

7,00€ 6,40€
7,00€ 6,40€
7,00€ 6,40€
7,00€ 6,40€
7,00€ 6,40€
7,00€ 6,40€
7,00€

7,00€

Porzellanteller plus 0,50€.

11-20 taglich
normal

6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€

6,00€
6,00€

Nur in Verbindung mit der Anlieferung
mindestens eines Mittagsmenus.

ab 21 taglich

klein  normal klein

6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€

5,00€
5,00€
5,75€

SufB & Fruchtig

GroBer Genuss

Milchreis
mit heiBen Kirschen

601kj 08g.F 146ZU 0,1SA
V G59 16F 221KH 25EW 9,2 BE

Quarkstrudel
mit Vanillesauce

ALC, 879K 539F 1097U 04SA
V 658 11,1F 238KH 39EW 11,0 BE

Griesflammeri
»Baden Baden“
mit FruchtsoBe

502kj 1,1g.F 157ZU 0,1SA
VMBS S3F 21,7KH 2,8 EW 9,1 BE

Eierpfannkuchen
mit Rosinen und
Apfelfillung dazu
Vanillesauce

ALC, 505k 13gF 123U 02SA
V 683 28F 198KH 38EW 7,0 BE

SahnegrieBbrei
mit Waldfriichten

555kj 1,1g.F 18,8ZU 0,1SA
VALGSS 5 F 24,7 KH 2.8 EW 10,4 BE

Milchreis
mit Zimtpflaumenkompott

486K 0,7g.F 1502U 0,1SA
v 659 L8 9,7 BE

1,5F 232KH 24EW

Germknédel
mit Vanillesauce

AlC, 662k 1,3gF 13,12U 03SA
V 658 26F 205KH 38EW 10,2BE

Abendbrot

Immer wieder gern

Herzhafter
Rindfleischsalat
mit Brot und Butter

R Az 626K 370F 542U 10SA 3'7 BE

73F 11,9KH 84 EW

Gyrosbraten
mit Zaziki und Krautsalat

AICG 787kj 39gF 37ZU 13SA
s J2359 152F [49KH 7,1 EW 1!5 BE

Eiersalat
mit Obstgarnitur
und WeiBbrot

MG 751k 589F 247U 1,1SA
Y J.2359 135F | 7,8KH 6,6 EW 2!2 BE

'}\Fr. i)
ad

Sandwichteller -
leckere Sandwiches
(Toast belegt)
mit verschiedenen Sorten
Belag und Garnitur

A1,CG, 1.086kj 7,09.F 412U 1,1SA
s J259 152F 20,7 KH 9,5 EW 5!1 BE

Fischplatte
nach Angebot,
mit Brot und Butter

A2, 974kj 629F 32ZU 22SA
> D639 151F 14,0KH 9,9 EW 3!5 BE

Gebratene
Fleischballchen
in Cocktailsauce mit
Nudelsalat und Garnitur

ACG) 915kj 649F 17ZU 12SA
s J.2359 147F 136KH 83 EW 510 BE

Kaseplatte
»Winzer Art“
mit Weintrauben
und Garnitur dazu Butter
und Mischbrot

ALA2, 987kj 389F 21ZU 1,6SA
v G459 62F 325KH10,8EW 6!0 BE

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch

Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

—

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€
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KW 5
FIRMEN

menue

Montag
29. Januar 24

Dienstag
30. Januar 24

Mittwoch
31. Januar 24

Donnerstag
1. Februar 24

Freitag
2. Februar 24

Samstag
3. Februar 24

Sonntag
4. Februar 24

Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

Hamburger
Rinderfrikadelle
in Pfefferrahnmsauce mit
Rotkohl und Kartoffeln

AIC, | 323K | 1,0gF 172U 1,7SA
R G50 23F 92KH 45EW 4,1 BE

Linseneintopf
mit Gefliigelbockwurst

A1), 455kj 2,09.F 07ZU 08SA
G 245 65F 96KH 36EW 4,6 BE

Bunte
Reispfanne
mit Hahnchenfleisch

G AFL3 341k 029.F 32ZU 05SA 5’3 BE

07F 12,7KH 58EW

Frische
Reibekuchen
mit leckerem Apfelmus

576k 05gF 7,3ZU 07SA
v oAIC d 5, 6,9 BE

61F 181KH 1,6 EW

Gefliigel-Currywurst
mit pikanter Curry-
Tomatensauce und Reis
dazu Rohkostsalat

AICI, | 615K |269F 397U 15SA
G 1255 79F 17,1KH 29EW 7,2 BE

Bunter
Gemiiseeintopf
der Saison
mit Wurstwdirfeln

AlG | 311k [02gF 082U 10SA
S 10259 29F 9.1KH 26EW 4,2 BE

Gefliigel Cordon Bleu
in feiner Sauce
dazu Bohnengemtise
und Kartoffeln

AIC, | 379K 06gF 122U 20SA
G GlS  23F 12,1KH 47EW 5,5 BE

Diabetiker Menu

Inkl. Dessert

Niirnberger
Rostbratwiirstchen
auf Sauerkraut
und Kartoffelpiree

ALGl, 496K 23gF 172U 15SA
S 2458 66F 88KH 53EW 3,9 BE

Bunte Gemiiseplatte
mit hollandischer Sauce
und Krauterkartoffeln

270k |0,9gF 1,97U 18SA
VIATGLY Y 6F 94KH 20EW 4,2 BE

Frikadelle auf
Wirsinggemiise
dazu Salzkartoffeln

MGG, 368K 1,0gF 102U 17SA
S 1J5S 26F 103KH 54EW 4,2 BE

»Gutsherrentopf*
kraftiger Gemiisetopf
mit Kasselerfleisch

S AlJ25 266kj 03g.F 08ZU 15SA 4,1 BE

1,0F 9,0KH 43EW

Fleischballchen
in pikanter Sauce
mit Blumenkohlgemiise
und Kartoffelptree

ALCG, 409 15gF 192U 09SA
S 14358 39F 88KH 61EW 4,4 BE

Feine Bratwurst
in Sauce mit
zartem Erbsen-
und Méhrengemise
dazu Kartoffeln

452kj 2,49F 16ZU 18SA
S| Al 63F 85KH 40EW 3!7 BE

Elsasser Schweinebraten
mit herzhaftem
Steckriibengemuise
und Kartoffeln

278kj 02g.F 1,7ZU 16SA
S AlS 13F 81KH 53EW 354 BE

Leckere Vielfalt

Inkl. Dessert

Deftige Kohlroulade
in Speck-Zwiebel-Sauce
mit Salzkartoffeln

411k 169F 162ZU 16SA
S| A4 41F 10,8KH 3,5EW 4!8 BE

Gefliigelkrauterballchen
in wirziger Currysauce
mit MischgemUse
und Reis

ALCF | 438k |07g.F 162U 125A
G 61359 33F 13,0KH 51EW 5,5 BE

Fischfilet ,,Naturell“

in feiner Kerbelsauce

mit Zucchinigemuse
und Reis

A1D, 348K 059F 222U 09SA
FGI5S 1.4F 18.1KH 49EW 5,9 BE

Hamburger Heringsstipp
in Sahne
mit Apfel-Gurken-Wirfel
dazu Petersilienkartoffeln

CDGJ, 477k 2,1gF 297U 26SA
F 2359 57F 11,1KH 40EW 479 BE

Chinesische
Nudelpfanne
mit zartem
Hahnchenfleisch

G AIFI3 455kj 0,1g.F 33ZU 1,7SA 7’1 BE

0,7F 18,4 KH 6,7 EW

Gemiiseschnitzel
mit Krautersauce
dazu Gemusereis

460kj 0,8g.F 227U 12SA
VAGIS 29F 176KH 3,1 EW 6!6 BE

Gemiise-Ragout
mit M&hren, Paprika
und Bohnen in
Curry-Curry-Kokossauce
dazu Basmatireis

453kj 0,2g.F 29ZU 0,1SA
M 3,7F 159KH 2,4 EW 614 BE

Premium Meni

Inkl. Dessert

Gebratenes
Hahncheninnenfilet
in feiner Sauce
mit Nudeln und
Romanescogemitise

392kj 02gF 117U 15SA
G MBI 07F 138KH 73EW 6,2 BE

Rheinischer
Sauerbraten
mit Gabelspaghetti
und Apfelmus

550k 01gF 7,8ZU 09SA
ROALU4F 201 KH 84EW 8,7 BE

Jéagerschnitzel
mit Butterkartoffeln
und Mohrensalat

AlC, 426k 11gF 182U 14SA
S 659 36F 102KH 6,4EW 4,8 BE

Rindersaftgulasch
mit Apfelrotkohl und
Kartoffelknédeln

349 049F 227U 16SA
R ALGI J 9 4,1 BE

1,
2359 1,6F 98KH 63EW

Feines Seefisch-Filet
(Natur)
in fruchtiger Zitronensauce
mit Pariser Karotten und
Petersilienkartoffeln

MD, 253 03gF 292U 13SA
F 6159 08F 93KH 41EW 4,1 BE

Karibischer Reis
mit Ananas und
Mango, dazu gegrillte
Hahnchenbrust

460kj 039.F 54ZU 06SA
20F 163KH 6,0 EW 7!2 BE

Schweinefilet
in Champignonsauce mit
Rotkohl und Spéatzle

AC, 363kj 069gF 18ZU 12SA
S 659 16F 108KH 6,9EW 4,9 BE

Vegetarisch

Inkl. Dessert

Schweizer Kartoffelrosti
mit zartem Blattspinat und
Gorgonzolakasesauce

MG | 395K | 24gF 112U 05SA
V1259 46F 104KH 27EW 4,2 BE

Gemiisebratwurst
in pikanter Sauce
mit Kohlrabigemise
und Salzkartoffeln

AGF | 381k 04gF 227U 15SA
V61359 32F 112KH 39EW 5,4 BE

Kasetortellini
mit feiner
Tomatenkrautersauce
und Mo6hrensalat

AlG, | 206K 02gF 352U 12SA
V GiS | 14F 119KH 20EW 5,5 BE

Eieromelette
mit Krautersauce, zartem
Brokkoligemuse und
Salzkartoffeln

MGG, 319K |04gF 227U 17SA
V59" 24F 86KH 41EW 3,9 BE

Farfalle (Nudeln)
in pikanter Pestosauce
dazu Rohkostsalat

Al | 440K 07gF 322U 19SA
V4235 18F 186KH 29EW 8,6 BE

Eintopf & Pasta

Inkl. Dessert

Sidlandische
Nudelpfanne
mit Tomaten, Paprika
und Auberginen

534kj 0,1g.F 27ZU 03SA
[ & 05F 258KH 42EW 10l9 BE

Rosenkohleintopf
mit Kartoffeln und
Kasselerwrfel

S AlJ25 243kj 03g.F 1,6ZU 21SA 3,5 BE

Gekochte Eier
auf Rahmspinat und
Salzkartoffeln

AlC, 381K 1,3gF 122U 208A
V GI5D 34F 103KH 4.4EW 4,1 BE

Herzhafte
Gemiisebolognese
mit Vollkornnudeln

408kj 0,1gF 302U 17SA
v om0 01e 7,2 BE

Schnibbelbohnen-
Eintopf
mit gewirfeltem
Kasseler

S AlJ25 252kj 0,3g.F 15ZU 19SA 3,7 BE

Anzahl
Menu

M1
M2
M3
iy
M5
M7

5-10 taglich
normal klein

7,00€ 6,40€
7,00€ 6,40€
7,00€ 6,40€
7,00€ 6,40€
7,00€ 6,40€

p:

7,00€ 6,40€

11-20 taglich
normal

6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€

ab 21 taglich

klein  normal klein

6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€

10F  7.7KH 44EW 06F 188KH 33EW 09F 82KH 45EW 7,00€ 6,00€ 5,00€
Wiener Wiirstchen Salatteller mit Shrimps | ltalienischer Tomatensalat Frische Salate Griechischer 7,00€ 6,00€ 5,00€
mit Kartoffelsalat und Salaten der Saison mit Mozzarella-Kése, der Saison Bauernsalat Nur in Verbindung mit der Anlieferun
Salate & Kaltes und Senf mit French-Dressing Oliveni?l, Lauch, Zwigbeln mit Héhnchenbrugt .mit Tomate, _Gurke," mindestens einengittagsmenUs. 9 e
T Decean: und Oliven, dazu Krauter- und Joghurt-Dressing Zwiebeln und Hirten-Kase
’ Dressing mit Balsamico-Dressing
Porzellanteller plus 0,50€.
[P o7 o | [ EmiEEEERRe] 1008 | {5 EERATEAT osee | [ % EHErzes] 5 g pe| | [ B ERERIEI=% 07 BE
Milchreis Eierpfannkuchen Feiner GrieBbrei SiBe Milchnudeln Feiner Milchreis Pfannkuchen Quarkkeulchen
mit Erdbeer- mit Apfelkompott mit roter Griitze mit heiBen Kirschen mit Zimtzucker mit Rosinen mit Vanillesauce
Su 13 &F ruchtl g Rhabarberkompott und Apfelkompott und Quarkfiillung

GroBer Genuss

453kj 0,79.F 132ZU 0,1SA
V 859 15F 209KH 25EW 8,8 BE

548K 0,7 g.F 10,42U 03SA
V ALCES 9,4 BE

26F 221KH 37EW

555kj 1,1g.F 188ZU 0,1SA
VMBS 53F 247KH 2,8 EW 10,4 BE

685k |09g.F 14,42ZU 0,1SA
VALGS9 3 9F 255KH 3,1 EW 10,7 BE

443kj 0,7g.F 134ZU 0,1SA
V. 89 16F 205KH 2,4EW 8,6 BE

dazu Zimtzucker

723K |13 gF 13,770 04SA
V ALCG9 5,9 BE

4,7F 259KH 6,6 EW

634kj 1,2g.F 17,0ZU 03 SA
VAIG59 35F 262KH 4,0 EW 8,8 BE

Abendbrot

Immer wieder gern

Kalter
Schweinebraten
mit Kartoffelsalat

GJ2, 612kj 359gF 08ZU 05SA
s 359  81F 123KH 6,0EW 3|7 BE

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel

W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch

Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

Schnittchenteller
fertig belegte Schnittchen
mit Wurst und Kase
und Garnitur

S A1A2, 1.043kj 64gF 15ZU 14SA
G G249 11,3F 27,1 KH 85EW 5!9 BE

Feine Siilze
mit Remouladensauce,
Garnitur und Brot

AL A2C, 980kj 4,19F 15ZU 18SA
s GlJ239 159F 14,6 KH 7,9 EW 2!6 BE

'}\Fr. i)
ad

Gebratene
Hahnchenkeule
mit Nudelsalat

ACG, 942kj 63gF 287U 0,8SA
G 42359 16,4F 11,3KH 8,4 EW 4!7 BE

—

Brathering
mit Zwiebeln,
Speckkartoffelsalat
und Garnitur

no

A1D, 661kj 2,1gF 09ZU 0,6SA
234  87F 115KH 82EW 410 BE

Feiner Fleischsalat
»Rheinische Art“
mit Garnitur
und Brot

A1,A2J, 1.003kj 89g.F 09ZU 12SA
2345 205F 871KH 57EW 218 BE

Kasseler Braten
mit Remouladensauce,
Nudelsalat und
Salatgarnitur

AMGJ, 964kj 7,49F 06ZU 15SA
S 2359 166F 12,8KH 8,1 EW 4!1 BE




KW 6
FIRMEN

menue

Montag
5. Februar 24

Dienstag
6. Februar 24

Mittwoch
7. Februar 24

Donnerstag
8. Februar 24

Freitag
9. Februar 24

Samstag
10. Februar 24

Sonntag
11. Februar 24

Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

Spaghetti
»Bolognese“
dazu Krautsalat

Konigsberger Klopse
in Kapernsauce
dazu Butterkartoffeln
und Rote Beete-Salat

Gebackener Leberkase
auf Sauerkraut
mit Kartoffelplree

Schweinerahmgulasch
mit Champignons
und Spiralnudeln
dazu Rohkostsalat

Bratwurst in Sauce
mit Kohlrabi
und Kartoffeln

SpieBbraten
in wirziger Zwiebelsauce
mit Bohnengemuse und
Paprikakartoffeln

Hahnchenragout
mit Champignons,
Spargel
dazu Gemusereis

Diabetiker Menu

Inkl. Dessert

& 88 SoF i aaw o 7,7 BE | [s|U00 S50 exnogen | 5,8 BE| | S 2i5h Gir sawniserwl - 38 BE | |8l | ¢ mewioomw | 6,5 BE| | S| 8% Sor rroxasen o MABE | |s aus | ool e e | 5,0 BE | o &l ToF raixecaw - 5,3 BE
Truthahngulasch Feiner Milchreis Gediinstetes Rinderfrikadelle Putenbraten »Trentiner Markttopf* Schweineriickensteak
mit M&hrengemiise mit feinen Friichten Pangasiusfilet in Krdutersauce mit feinem in Bratensauce Italienischer in Rahmsauce

und Petersilienkartoffeln

und Zimt

Juliengemiisesauce
und Salzkartoffeln

Erbsengemise und
Kartoffelplree

mit feinem Ribengemise
und Kartoffeln

Gemiseeintopf mit
zartem Schweinefleisch

mit zartem Kaisergemuse
und Kartoffeln

Abendbrot

Immer wieder gern

mit Brot und Butter

626kj 3,79.F 54ZU 1,0SA

s 73F 119KH 84EW

3,7 BE

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

CASIND

und Krautsalat

s AICG, 787K 390F 372U 13SA
J2359 152F 49KH 71 EW

1,5 BE

und WeiBbrot

v A1,C, 751kj 53gF 24ZU 1,1SA
6J29 135F 7,8KH 66EW

2,2 BE

(Toast belegt) mit
verschiedenen Sorten
Belag und Garnitur

s A1CG, 1.086K 7.0gF 412U 12SA
J259 152F 20,7 KH 9,5 EW

5,1 BE

mit Brot und Butter

E A1A2, 974kj 62gF 32ZU 22SA
D639 151F 14,0KH 9,9 EW

3,5 BE

in Cocktailsauce mit
Nudelsalat und Garnitur

s AIGG) 915K 64gF 172U 12SA
42359 14,7F 136KH 83EW

5,0 BE

o 8§ Sor sommsaew o 42BE | v 9F T Sssen - o 6,0BE | F A% BIF wskrasen o 46BE | r 85 U GiGaier % 5,8BE | o A& ¥ O3k shew O 43BE | s aus I00 B0 iew °% 4,6 BE | smes GiF S0Rl i °% 3,6 BE
Schweinebraten Gefliigel- »Bifteki Gegrillte Hihnchenkeule Gefliigelballchen Deftige Kasespatzle »Ratatouille®
in brauner Sauce Schaschlikpfanne Griechischer Hackbraten auf Paprikagemtise in brauner Sauce »Allgduer Art* Geschmortes Gemiise
Leckere Vielfalt mit buntem Mischgemuse mit Zwiebeln und Paprika mit Hirten-Kase dazu dazu Kartoffeln dazu Gemusereis mit Zucchini-M&hren-Salat mit Langkornreis
und Kartoffelpiree dazu Reis Tomatenreis und
Inkl. Dessert
Krautsalat
s 8 PTF somisean o 3,9BE | emas ¥ s e o B,9BE | s N G Sikiaeaw o AABE | e mus S0 Tl draw o 3,6BE | o &% ST arkmesaw o 5,9BE | v G U Gokisom - 6,3BE | vauss God B8 e °T 7,0 BE
Seelachsfilet »Cordon Bleu” Geflugelfilets Schweineneriickenbraten | Gebratenes Schollenfilet Saftiger Rinderbraten Seehecht
mit Erbsensauce vom Schwein in Paprika-Sahne-Sauce in Sauce »Finkenwerder Art“ in pikanter Sauce mit auf Krautersauce
Premium Menu auf Zucchini- mit Bratensauce, mit Mais-Erbsengemiuse mit Bayrischkraut mit Speckstippe dazu Romanesco, Blumenkohl, mit Pariser Karotten
Inkl. Dessert Krautergemuse, Erbsengemuse und und feinem Butterreis und Salzkartoffeln warmer Kartoffelsalat Karotten und Kartoffeln und Kartoffeln
: dazu Reis Kartoffeln
F g osr tewisomw o G0BE | s % o5 Mo °T 53BE | o M8 T fikiser ©°T G9BE | s ME TY K siav Y B.9BE | P AN UGF feknesew o 4BBE | R o Y R ofev Y 3.8BE | ¢ UL O wikwerew o 40BE
Grilltomate Riihrei Kiirbiscurry Gemiisefrikadelle Gemiise-Kartoffel-Auflauf ana_'_hl >-10 ta}ghkclh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||ch
mit Gemiise mit Rahmspinat mit Reis in Tomatensauce mit herzhaftem Kase end - normat Kiein normal Kiein - normat Kiein
Vegetarisch und Bulgur und PUree und Vollkornnudeln Uberbacke m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert M2 7.00€ 6,40¢ 6,00€ 5,40¢ 5,00€ 4,60€
e Y LS U GTBE | v 45 UGN US U 8BE | v I RS UV 728E | U85 ULUS U e78E | v 45 I AKuR ™ ecee | MR 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Herzhafter WeiBkohl- Deftige Erbsensuppe Spaghetti ,Carbonara* Rheinischer Gefliigelhackfleisch- M4 7.00€ 6,40¢€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Méhren-Eintopf mit Wursteinlage Schinkenspeck in leckerer Kartoffeleintopf Pfanne
Eintopf & Pasta mit zartem Rindfleisch Kase-Sahne-Sauce dazu mit Kasselerwdirfel mit mediterranem Ms 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. D Karotten-Salat und frischem Poree Gemuse und Bulgur P
nkl. Dessert Mﬁ 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
o TGS U 42BE | 88 S BN ULV 41BE | oS W ER VS 7SBE | - 6 BBLUR 0 a7BE | ew U AKUY " ease | WP 7 00€ 6,00€ 5,00€
Paniertes Chefsalat Salatteller Hirten-Kése Salatteller ,,Rustica“ Y3 7,00€ 6,00€ 5,00€
Schweineschnitzel mit Schinken, mit verschiedenen mit Tomate, Lauchstreifen, mit WeiBkohl, Tomaten, Nur in Verbindung mit der Anlieferun
Salate & Kaltes mit Kartoffelsalat Kéase und Ei, dazu Rohkostsalaten, Zwiebeln und schwarzen Gurken, Méhrchen und ot einengittagsmenU's. & 5,75€
Inkl. Dessert und Senf Cocktail-Dressing dazu Haus-Dressing Oliven, dazu Honig-Senf- Hackfleischbéllchen, dazu
’ Dressing Sauerrahm-Dressing
» ‘ » ) Porzellanteller plus 0,50€.
S\B88 toq 1 eewisaml | 45 BE| | 5|5 S0r | aamleamw | 1L,OBE] | v/ "® So aati tamal o 1,1 BE | |v] $4% | Sar [sewmiarawi | 1,0 BE| | s| &y [ 7% (sowiaaew | 1,7 BE
Milchreis Germknédel SahnegrieBbrei Eierpfannkuchen Beerengriitze Milchreis HeiBer Apfelstrudel
mit heiBen Kirschen mit Vanillesauce mit Himbeeren gefiillt mit Heidelbeeren mit Vanillesauce mit roter Gritze mit Vanillesauce
SUB & Fruchtig dazu Vanillesauce
GroBer Genuss
viosa S8 BOLUETI S 92 BE | v 45 S AINE ¥ 10,2BE | vaess S8 SN0 93BE | v 45| 9 WA 2% 6,9 BE | v e SN SSLUSNIOON 114 BE | Vs U LIS 10,2BE | v AR M JENE O 78BE
Herzhafter Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Kaseplatte ,,Winzer Art“
Rindfleischsalat mit Zaziki mit Obstgarnitur leckere Sandwiches nach Angebot Fleischbaéllchen mit Weintrauben

und Garnitur dazu Butter
und Mischbrot

v ALA2, 987kj 389F 21ZU 16SA
G459 62F 325KH10,8EW

6,0 BE

Y




KW 7
FIRMEN

HIND

menue

Montag
12. Februar 24

Dienstag
13. Februar 24

Mittwoch
14. Februar 24

Donnerstag
15. Februar 24

Freitag
16. Februar 24

Samstag
17. Februar 24

Sonntag
18. Februar 24

Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

»Makkaroni al Forno“
Hackfleischsauce
dazu Kasemakkaroni

Hiihnerfrikassee
mit jungen Erbsen,
Méohren, Spargel und
Champignons dazu Reis

Westfilische

Dicke Bohnen

mit Mettwurst
und Salzkartoffeln

Hahnchen Hackbraten
in Sauce dazu buntes
Gemuse und Reis

Frische Reibekuchen
mit leckerem Apfelmus

Reispfanne ,,Malube*
mit Blumenkohl
und Hahnchen

Schweineriickenbraten
in Bratensauce
mit zartem Blumenkohl
und Salzkartoffeln

Inkl. Dessert

und KartoffelkloBe

dazu Krautsalat

Pariser Karotten und
Kartoffeln

mit Fingermdhrchen
dazu Salzkartoffeln

B 8 [ e meza =] 7,0 BE | [o[3 [ fermaaa > 5,0 BE| | (B[S ISETar =] 5,7 BE| | ol S laseriaan =] 6,1 BE] | [\ ne [ore i iaza==] 6,0BE] | [o] 1 [t fumzez =] 7,1 BE| | [s[nss [Sed [ lanza =] 3,1 BE
Gefliigelsteaks Frischer Markteintopf Hahnchenfrikadelle Rauberfleisch Gebackener Pikanter Rindergulasch
in feiner Sauce mit Mohren, Kartoffeln in Sauce mit zartem vom Schwein Fleischkase Linseneintopf in Paprikasauce
Diabetiker Menu mit Mischgemiise und feiner Gefliigel- Kohlrabi und Salzkartoffeln mit pikantem auf Spinat und mit Wiener Wiirstchen mit Kartoffeln
und Kartoffelpiree Bockwurst Balkangemuse und Kartoffelptree
Inkl. Dessert
Kartoffeln
o M M OO % °° 45BE | o Y NI, 0% 4,0BE | o U5 T ML NA M 52BE | s Y GINA U™ 39BE | SYM WEIEUE % 38BE | o WY SE UL U™ 42BE | aas T MR 0% 42BE
Wirsingroulade Schweinebraten Fischfilet ,Napoli* Herzhafte Leberknddel Saftiges Vegetarische Kéasemakkaroni
sHausmacher Art“ in deftiger Sauce mit in fruchtiger auf Sauerkraut dazu Schweinegulasch Pastinakentaler mit Tomaten-
Leckere Vielfalt in Specksauce feinem Bohnengemiise Tomatensauce Kartoffelpiree mit Erbsenmaisgemise auf Karottensauce Basilikumsauce
dazu Kartoffeln dazu Salzkartoffeln dazu Gemiusereis dazu Vollkorn-Spiralnudeln mit Erbsenplree
Inkl. Dessert
o s [ et asaa] =] 4,8 BE| | [s[ s [t [oetalisaar =] 3,5 BE) | [ Fre ooz =] 5,0 B | [olb it ey aame =] 4,9 BE) | [slwanSre [eioaar =] 5,8 BE | [PRTE[aeltoa> =] 4,3 BE| | [ [or [raisaaal ] 7,2 BE
Fleischpfanne Schweineschnitzel Rinderzwiebelbraten Hahnchenfiletstreifen Gediinstetes Gefiillte Rinder-Roulade Hahnchensteaks
»Hubertus* in Paprikasauce in Sauce mit Rotkohl in Pilzrahmsauce Rotbarschfilet ,,Natur* »Hausfrauen Art“ mit Barbecuesauce,
Premium Menu mit Rotkohl mit Krauterkartoffeln und Petersilienkartoffeln dazu Spatzle in milder Senfsauce mit in Sauce Reis und Krautsalat

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

A

CASIND

s[gh SR a4 2B )| [-[oh o 5,266 (sl Rzl 4 A BE | (o] 5 e e ] 5,2 0 | BSR40 BE | 3 [T sIEAT%] 42 66 | IS SR 7.08E
Klassisches Eieromelette Vegetarische Gemiise-Kottbullar Chilli sin Carne Champignons ana_'_hl >-10 ta}ghkclh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||ch
mit feinem Rahmspinat Currywurst mit Kaselauchsauce vegetarisches »a la Creme* end  normat Kkiein normat Kiein normal Kiein
Vegetarisch und Salzkartoffeln mit Reis und Bulgur Chilli mit Reis mit griinen Nudeln m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert und Zucchinisalat
. M2 7.00€ 6,40¢ 6,00€ 5,40¢ 5,00€ 4,60€
[ P smer s mon] 4,0 BE| | (VB e o =] 7,1 BE] | [v] 45 et fiosr 2o 7.3 BE] | [v] s R ESE RIS 7.0 BE] | [v[ 15 [ LRSS 6.0 BE Ms 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Kraftiger Rigatoni Leckerer Mdhreneintopf Bunte Nudeln Altdeutscher Ml' 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Rindfleischsuppentopf »al Arrabiata“ mit frischen mit Brokkoli- Stielmuseintopf
Eintopf & Pasta mit reichlich frischem mit Oliven und Paprika Gartenkrautern Gemiisesauce mit Schweinefleischwirfeln Ms 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. D Gemise in pikanter Tomatensauce und Gefligelbéllchen P
nkl. Dessert Mﬁ 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Aoas T8 Stk asaw o A1 BE | v % TF Gekiseaw o T,7BE | o % 558 SoW daav o 43BE | v S T aekissaw o 63BE | s aus T8 00N Seaw O° 3,8BE W 7,00€ 6,00€ 5,00€
Pizzafrikadelle Bunter Salatmix Frische Salate Frischer Salatteller Schweizer Wurstsalat Y3 7,00€ 6,00€ 5,00€
mit Kartoffelsalat mit Bratenstreifen der Saison mit Thunfisch mit K&sestreifen, Nur in Verbindung mit der Anlieferun
Salate & Kaltes und Salatgarnitur dazu Senf-Dill-Dressing mit Hahnchenbrust, und Zwiebelringen Brot, Butter mindestens einengittagsmenUs. 9 5,75€
dazu Cocktaildressing dazu pikantes und Salatgarnitur
Inkl. Dessert i
Haus-Dressing
» ‘ » : Porzellanteller plus 0,50€.
A e e =] 4,2 BE | [s[5h A= 0,0 BE| | [o] & [P =] 2,0bE | [ERIEIEEEAT=] 096E | Rl mraalsar==] 298E
Milchreis Eierpfannkuchen Feiner GrieBbrei Quarkkeulchen Feiner Milchreis Bergische Waffel Eierpfannkuchen
mit Erdbeer- mit Apfelkompott mit roter Griitze mit Vanillesauce mit Zimtzucker mit heiBen Kirschen mit gebratenem Apfel
Su 13 &F ruchtig Rhabarberkompott und Apfelkompott und Vanillesauce
GroBer Genuss
vooss S ST AOISA GRBE | vuse 5 S0 02 09N Q4 BE | vaass S5 SIS BSH TN 10,4 BE | vases S5 20 USR5 BEBE | v e 190 SN GEBE | v AL AN LT ISROM GABE | v S LS 100 2% 58 BE
Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Brathering Feiner Fleischsalat Kasseler Braten
mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, Hahnchenkeule mit Zwiebeln, ,Rheinische Art“ mit Remouladensauce,
Abendbrot mit Wurst und Kase Garnitur und Brot mit Nudelsalat Speckkartoffelsalat mit Garnitur Nudelsalat
. dazu Garnitur und Garnitur und Brot und Salatgarnitur
Immer wieder gern
s #456 ore wowicomn o 3,7 BE | 38 Ws¥ snkmasew o 5,9 BE | sUSY NoT ickiromw o 26 BE | o 5 it nowasew o 4T BE | B 8% T Nskhesen 0 40BE | s E Stk srew o 2,8BE | s 8% Get Geworen o 41BE

Y




KW 8
FIRMEN

HIND

menue

Montag
19. Februar 24

Dienstag
20. Februar 24

Mittwoch
21. Februar 24

Donnerstag
22. Februar 24

Freitag
23. Februar 24

Samstag
24. Februar 24

Sonntag
25. Februar 24

Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

Mini-Hacksteaks
in Bratensauce
dazu bunte Bohnen
und Salzkartoffeln

HeiBe Fleischwurst
mit Sauerkraut und Plrree

Feiner Gemiiseeintopf
mit Huhn

Gefligel-
Schaschlikpfanne
mit Paprika
und Zwiebeln dazu Reis

Wiener Wiirstchen
mit Sauerkraut
und Petersilienkartoffeln

Herzhafter
Kasselernacken
in Apfelsauce
mit Rotkohl
und Kartoffeln

Gefiillte Hackfleischrolle
in Rahmsauce
mit herzhaftem
Rubengemuse und
Nudeln

Premium Meni

Inkl. Dessert

Sauce dazu feines
Kaisergemuse
und Kartoffeln

286kj 0,1g.F 1,4ZU 1,7SA

mit Kartoffeln
und Rotkohl

382k |029.F 432U 20SA

mit Tomatenspaghetti

556k 07gF 172U 16SA

Schweinefilet in
Pilzrahmsauce dazu
GemUse und Kartoffeln

272k | 03g.F 142U 18SA

dazu feine Erbsen
und Kartoffeln

G, 392kj 08gF 162U 1,8SA

in feiner Sauce
mit Paprikakartoffeln
und Blattspinat

ALEG, 383k 05gF 052U 07SA

o[ g Fearpciesy 2508 | [<[£8 FERTERT==] 41 BE | [o m FSHAHERI] 49 BE | [ofom THaRel iRl =] 5,0 BE | [[ESFESEATEaT="] 4,8 BE | [[nPEERair] 400 | [ 1 FOHEERAT*] 608E
Gefliigelleber Schweinegulasch Bratwurst Fischfilet (Natur) Gekochte Eier Klassischer Schweinebraten
in Zwiebel-Apfel-Sauce in Krduterrahmsauce dazu in Sauce mit feinem auf feiner Krauter- in Senfsauce Mohreneintopf in milder Kimmel-
Diabetiker Menu mit Kartoffelpiiree buntes Gemiise Mischgemiise buttersauce dazu mit Kréuterpliree, mit pikanter Senf-Sauce mit
T — und Moéhrengemise und Kartoffeln und Kartoffeln Brokkoligemuise dazu Sellerie-Mohrensalat Rinderfrikadelle Schwarzwurzelgemise
: und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln
o g OIS 37BE | swes 030 NN 39BE | smes (8 IS 37BE | ¢ 4% WY 05 % 38BE | v B0 SEHA 7™ 43BE | wes W0 (IH NN % 44BE | s T 00103 " 35BE
Gefiillte Paprikaschote | Gebratene Fleischbélichen Fischstdbchen Spirellis (Nudeln) Hahnchenfleisch Linsen-Bolognese Kaiserschmarrn
in Tomatensauce dazu vom Rind in Chilisauce mit Tomatensauce mit Tomaten- siiB sauer mit Vollkorn-Fusilli mit Vanillesauce
Leckere Vielfalt Reis und Reis dazu dazu Kartoffelpiiree Schinkensauce mit Chinagemiise
Wachsbohnen-Salat dazu Rohkostsalat und Reis
Inkl. Dessert
oo (R paeclzi =] e0BE | [ (S fealra =] 7.08E | [ eArEET==] 47 BE | [slw i {aaTza=] 7,0 BE] | [[ml S R AT "] 628 | [ w PEIERERI"] 66 B8 | [ ETsLalEa"=] 0,1 BE
Lummerbraten Klassischer Sauerbraten »Piccata Napoli“ Filettépfchen Hoki-Fischfilet Gebratene Griine Tagliatelle
vom Schwein in herzhafter in Rosinensauce zartes Geflugelschnitzel Hahnchen und in leckerer Kréutersauce Hahnchenbrust mit Hack

und Champignons
in Sauerrahm

239F 122U 22SA

SufB & Fruchtig

GroBer Genuss

dazu Vanillesauce

mit FruchtsoBe

9 Hils 11F 81KH 56EW 3!6 BE R ALS 15F 11,4KH 69 EW 513 BE @ M 40F 17,8KH 6,0 EW 7!0 BE g |,5,(‘§Jv 07F 76KH 6,1EW 3!4 BE ? A‘11v5|?I9 25F 11,6 KH 54EW 533 BE G 159 1,7F 11,8KH 69 EW 5!7 BE é&:-‘c"% 552?2 11,5KH 6,4 EW 4i8 BE
Maultaschen Bunte Gebratenes Gemiise Drillinge mit Schale Blumenkohl- ana_'_hl 5-10 tTgchIh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||ch
,Vegetarisch* Tofu-Gemiisepfanne in gelber Currysauce dazu Schnittlauchquark Brokkoli-Auflauf end  normat Kkiein normat Kiein normal Kiein
Vegetarisch in Tomatensauce mit Krautersauce mit Reis mit feinen m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert mit geriebenem Kase und Karottenpiree Kartoffelblattchen und
: und Méhren-Rohkostsalat Kase Uberbacken m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
U S BEGIE CT TABE | VR I LNER T 44BE | V46 I NS UV eeBE v v IYENILCS sese | V88 T UNUR™ st | Y 7,00€ 6,40€ 6,00€ 540€ 5,00€ 4,60€
Spaghetti Pighglsteiner Eintf)pf Grﬁnlfohlg§mijse Deftig_;er Rheinisqher Mll 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
»Bolognese* mit frischem Gemdise »Burgerlich Erbseneintopf Kartoffeleintopf
Eintopf & Pasta dazu Gurkensalat und Rindfleischeinlage mit Kartoffeln mit Bockwurst mit Kasseler M5 7.00¢ 6,40¢€ 6,00¢€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Kl und Frikadelle und frischem Poree P
Inkl. Dessert Wi 7.00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
S N¥s 57 dopwnapew o TBBE | m s TGO Joa T 41BE | R S SR wiasran T S1BE | s gy U ey T 41BE | s B TR NG i5a °% 47 BE W 7,00€ 6,00€ 5,00€
Paniertes Thunfischsalat nach Caesar-Salat Frikadelle Elsasser-Salat, yLe  7,00€ 6,00€ 5,00€
Schweineschnitzel »Art des Hauses* Blattsalate mit Mais, mit Nudelsalat Eisbergsalat, Radicchio T S e Sy e
Salate & Kaltes mit Kartoffelsalat mit frischen Salaten Hahnchenfleisch und Senf und Chinakohl, Tomaten, mindestens einengittagsmenUs. 9 5,75€
T Decean: und Senf dazu French-Dressing und Croutons dazu Zwiebeln und Késestreifen,
’ Joghurtdressing dazu Essig-Ol-Dressing
Porzellanteller plus 0,50€.
o 58t oot B S0 P 4SBE | PR SSE DRSRI ™ 1,8 BE | o4 Y SR "™ 2.9BE | s0n MSANNE % 45BE | v i HI  13BE
Milchreis Eierpfannkuchen gefiillt Griesflammeri Germknédel SahnegrieBbrei Milchreis HeiBer Apfelstrudel
mit heiBen Kirschen mit Heidelbeeren »Baden Baden“ mit Vanillesauce mit Waldfrliichten mit roter Gritze mit Vanillesauce

Abendbrot

Immer wieder gern

vosy SN S80S OIS Qo BE | e SN0 [SO7 002 GQBE | vaews $2 JST IR g BE v A WA LS SIS 102 BE | vaess S0 400N OTA 10,4 BE | v see SE S0 S T 10,2BE | v A4S I 540 5 4% 10,3 BE
Herzhafter Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Kaseplatte
Rindfleischsalat mit Zaziki und Krautsalat mit Obstgarnitur leckere Sandwiches nach Angebot Fleischballchen »Winzer Art“

mit Brot und Butter

626kj 3,7gF 54ZU 1,0SA

b 73F 11,9KH 84EW

3,7 BE

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

A

CASIND

s AICG, 787kj 39gF 37ZU 13SA
J2359 152F 49KH 7,1EW

1,5 BE

und WeiBbrot

AICG, 751K |53gF 242U 11SA
V12350 135F 7.8KH 6.6EW 2!2 BE

(Toast belegt) mit
verschiedenen Sorten
Belag und Garnitur

s A1,CG, 1.086kj 709F 412U 12SA
J259 152F 20,7KH 9,5 EW

5,1 BE

mit Brot und Butter

3 AA2, 974kj 629.F 32ZU 22SA
DG39 151F 140KH 9,9 EW

3,5 BE

S 423,

in Cocktailsauce
mit Nudelsalat
und Garnitur

ACGI 915k 64gF 172U 12SA
5.

5,0 BE

mit Weintrauben
und Garnitur dazu Butter
und Mischbrot

v AA2, 988Kj 399.F 21ZU 16SA
G459 62F 325KH10,8EW

6,0 BE

Y

9 14,7F 13,6 KH 83 EW




HIND

menue

Inkl. Dessert

und Salzkartoffeln

KW 9 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 26. Februar 24 27. Februar 24 28. Februar 24 29. Februar 24 1. Marz 24 2. Marz 24 3. Marz 24
Konigsberger Klopse Hackbraten Hamburger Heringsstipp Schweinebraten Westfalische Dicke Gefliigelfilets Buntes Hiihnerfrikassee
in Kapernsauce in Sauce mit Rotkohl in Sahne mit Apfel- in pikanter Sauce Bohnen in pikanter Sauce mit jungen Erbsen,
Gut bu rgerlich dazu Butterkartoffeln und Kartoffeln und Gurkenwiirfel mit Blumenkohlgemiise mit Kasseler und mit zartem Méhren, Spargel und
und Rote-Beete Salat dazu Petersilienkartoffeln und Petersilienkartoffeln Salzkartoffeln BrokkoligemUse Champignons dazu Reis

Inkl. Dessert

und Kartoffelpiree

dazu Salzkartoffeln

und Petersilienkartoffeln

dazu Kartoffeln

und Rindfleisch

s[sar ez sane | (<[ FEARTART" 4266 | [RUFTHAATEETES] 498 | [o[ms PTHSETEZT=S] 4,0 BE) | [s[ 1 BoHREEET="] 4,3 BE | [s[«s BoZET2289] 41 B | [of 5 FERaT==] 598E
Frikadelle vom Rind Hahnchenkeule Geflligel-Bratwurst Gediinstetes Fischfilet Pikantes Gulasch Herzhafter Hackbraten
in dunkler Krautersauce in pikanter Sauce in Thymiansauce in Dillsauce vom Schwein Wirsing-Kohl-Eintopf in Sauce
Diabetiker Menu mit Mischgemiise mit Kohlrabigemiise mit buntem Gemiise mit Brokkoli mit Kartoffeln mit Kartoffelstiicken mit Butterbohnen

und Salzkartoffeln

2359 81F 12,3KH 60EW

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

A

CASIND

G G249 113F 27,1KH 85EW

1239 159F 14,6 KH 7,9 EW

2359 164F 11,3KH 8,4 EW

F 234 87F 11,5KH 82EW

J2345 205F 8,1KH 57EW

R &% saf tormoary o B,3BE | emas g VSl 2ten % 6,4 BE | o mus ool D00 STE T 37 BE | F RS T Ok ssen 0 B7BE | s mus g7 SoR e o B4BE | mowus TSRl loan % 4,0BE | s 8 S0Y S5k siew o 3,7 BE
Penne mit Hahnchenbrust Wurstgulasch Schweineleberragout Original Hahnchen- Kartoffelréstis Mais-Lauchtaler Kichererbsencurry
in feiner Sahnesauce, mit Paprika und Zwiebeln in Apfel-Sauce Doner-Teller mit Karotten, Brokkoli, in Paprikagemiisesauce mit Kokosmilch
Leckere Vielfalt Brokkoli und Kase dazu Gabelspaghetti dazu Kartoffelpiiree mit Reis, Sauce Mais und Champignons in dazu Reis und Bulgur
Uberbacken und Karottengemuse und Krautsalat Mascarponesauce
Inkl. Dessert
S ¢&ifs aar mvowinnaen | 92 BE | 3| fh Sor mowiasew o 8,0 BE | s\48 (27 Sokisaew o 3,7 BE | o i [ So¥ atwiaraw o 6,3BE | v 8% S fawiseew o 43BE | v 8& T Gomsom o 8 BE | vimss (T e e | 7,9 BE
Schnitzel Schweineroulade Kaiserfleisch Sauerbratengulasch Gebackenes Seelachsfilet Schweinebraten Schweinefilet
in leckerer Champignon- mit klassischer Fllung, (Kasselerriicken) mit Kartoffeln mit Krautersenfsauce mit Kimmelsauce in Rahmsauce
Premium Menu Rahm-Sauce dazu Blumenkohl auf Ananaskraut und Rotkohl und Dampfkartoffeln mit Romanescogemise mit Fingerméhren
Inkl. Dessert mit Paprikakartoffeln und Kartoffeln und Kartoffelptree dazu Gurkensalat und Kl6Ben und Salzkartoffeln
: dazu Leipziger Allerlei
S 8 SO ISGDE T SSBE | M W NLLE ™ 54BE | s 8 I UEEER % 40BE | 7 s [T NN % 52BE | 8 B BN % S4BE | o WU SA/P% 31 BE | smes §¥ 28 35BE
Italienische Gebratenes Gemiise Gemiiseragout »Adas Polo* Makkaroni ana_'_hl 5-10 tTgchIh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||ch
Gemiisepasta stiBsauer mit Reis mit Erbsenpliree Reis-Linsenpfanne mit Tomaten- end  normat Kkiein normat Kiein normal Kiein
Vegetarisch mit Vollkornnudeln mit Riihrei Basilikumsauce dazy M 7.00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert Mdhrensalat
: m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
o T RIS TEBE | vee T BELUE  TOBE | v B URERY 41BE | v SELULUS 708E | v o W UKLV 7eee | MR 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Grupe Bohn(.-,\.n-Emtopf . Llns"enelntopf Iflassm_:her ) Kurbls_- P9rree-E|ntopf Mll 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
mit Bockwirstchen mit Geflligelbockwurst Mohreneintopf Hahncheneintopf mit Hausmacher
Eintopf & Pasta HIEEE mit Kartoffeln Metzgerfrikadelle M5 7.00¢ 6,40¢€ 6,00¢€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
allchen P
Inkl. Dessert Wi 7.00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
B T SK U T 0BE | o 8 I RN T 46BE | e I UNUA U 44BE o o [ UNUA U s2BE | oM WM EL U aree | WP 7 00€ 6,00€ 5,00€
Wiener Wiirstchen Griechischer Bauernsalat »Bayern Mix*“ Frische Salate der Saison Zwei Frikadellen Y3 7,00€ 6,00€ 5,00€
mit Kartoffelsalat mit Tomate, Gurke, Eisbergsalat, Gurken, mit Hdhnchenbrust mit Nudelsalat R e R e ey e
Salate & Kaltes und Senf Zwiebeln und_leten—Kgse, Radleschgn und dazu Cocktaildressing mindestens eines Mittagsmenis. 5,75€
dazu Balsamico-Dressing Kasselerstreifen, dazu
Inkl. Dessert -
Sauerrahm-Dressing
Porzellanteller plus 0,50€.
[ESFR e aa=] a7 eE | [ i aaiaar=] 07 BE | [[[= ErBulmar==] 1,5BE | [ e 2,0 BE| | [l == 4,5BE
Milchreis Feiner GrieBbrei Eierpfannkuchen Quarkstrudel Feiner Milchreis Eierpfannkuchen Beerengriitze
mit Erdbeer- mit roter Griitze mit Apfelkompott mit Vanillesauce mit Zimtzucker mit gebratenem Apfel mit Vanillesauce
Su B & F rucht| g Rhabarberkompott und Apfelkompott und Vanillesauce
GroBer Genuss
visss 37 mowioaew o 8,8BE | vmess ST S veew o 10,4 BE | vaces 00 SIS0 e T 94 BE | v S TN i weew o 11,0 BE | v e S S een T 8,6BE | v S S5 Siasaw o 5,8BE | v osse [ 2SN0S0A ©°% 11,4 BE
Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Brathering Feiner Fleischsalat Kasseler Braten
mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, Hahnchenkeule mit Zwiebeln, ,Rheinische Art“ mit Remouladensauce,
Abend b rot mit Wurst und Kése Garnitur und Brot mit Nudelsalat Speckkartoffelsalat mit Garnitur und Brot Nudelsalat und
. und Garnitur und Garnitur Salatgarnitur
Immer wieder gern
s 0BJ, 612k 35gF 087U 05SA 3.7 BE S| A1A2, 1.043kj 64 g.F 15ZU 14SA 5.9 BE g AA26, 980K 41gF 152U 1.8SA 2.6 BE G MGJ 942k 63gF 282U 08SA 4.7 BE S MD, 661k 21gF 09ZU 06SA 4.0 BE s MG 1.003K 89gF 092U 1,2SA 28 BE sz‘é:’?’g 964kj 7,4gF 062U 15SA 4.1 BE
s y ) ] ) ) 2359 16,6 F 12,8KH 8,1 EW )

Y




menue

Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

und Mischsalat

KW 10 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 4. Marz 24 5. Marz 24 6. Marz 24 7. Marz 24 8. Marz 24 9. Marz 24 10. Marz 24
Gebratener Leberkidse Delikate Putenpfanne Currywurstpfanne Fischfrikadelle Reibekuchen Herzhaftes Saftgulasch Thiringer Bratwurst
mit Sauerkraut mit Gemise mit frischen Zwiebeln mit Ratatouille und mit leckerem Apfelmus vom Schwein in Sauce
und Kartoffelpiiree und Butterreis und Reis Kartoffelpliree mit Nudeln mit Wirsinggemuse

und Kartoffeln

Diabetiker Menu

Inkl. Dessert

S e 00 2505 132 1A BRBE | cmrms (50 O3 1SN 0T 5O BE | swuss P ST I SN GEBE | ¢ {8y WU ST 0L 09 44 BE | v omo YR IS USHOTS\ GOBE | sligE SN IGL LA M GEBE | s g S 109 000 9% 37BE
Rinderbraten Grobe Bratwurst Geflligel-Hackbraten Belgischer Feine Rinderfrikadelle Holsteiner Zarte Hahnchenbrust
in Bratenjus mit zartem in Bratenjus in wirziger Sauce Gemiiseeintopf in Sauce mit Krautern Kartoffelsuppe in feiner Sauce

Bohnengemiise

und Salzkartoffeln

mit Apfelrotkohl
und Kartoffeln

mit Mischgemuise
und Kartoffeln

mit Gefligelbockwurst

der Provence dazu
Karottenscheiben
und Plree

mit Wursteinlage

dazu Fingermohren

und Salzkartoffeln

SufB & Fruchtig

GroBer Genuss

mit FruchtsoBe

dazu Vanillesauce

R SO0 2% B8BE | s 10N HA VS 4.2BE | o M 500 05 IS5 7 B9BE | e [ HETIE VS B0BE | m A M SA O 49BE | sf% S N 105 V% 50BE | o 8 B9 1 U 44BE
Hahnchenschnitzel Schweinegulasch Vollkorn-Spaghetti Chicken-Nuggets Deftige Kohlroulade Curry-Spinat-Pfanne Bandnudeln
mit Paprikagemise in pikanter »Tonno“ mit Ketchupsauce, Reis in Zwiebel-Speck-Sauce mit Linsen, in leckerer
Leckere Vielfalt und Butterreis Champignon-Rahm-Sauce Nudeln in leckerer und Krautsalat mit Kartoffeln dazu Sesamkartoffeln Spinat-Kése-Sauce
Inkl. Dessert dazu Spirellis Thunfischsauce
' dazu Méhrensalat
o 5 o el amal=] 7,1 BE] | [shanf THIERIZR =] 5,7 BE] | [0 Fomimcioca == 74 Be) | [l BB SNTERlaT™=] 7,0Be | [oww [SHTEAT==] 48 | [\ S ZETRT=] 6,1 BE| | [ fatleial =] 7.4 BE
Schweizer Zartes Hahnchenbrustfilet Rindersauerbraten SpieBbraten Matjesfilet in Gediinstetes Fischfilet Schweinesteak
Sahnegeschnetzeltes »Florentiner Art“ in delikater Sauce in Paprika-Rahm-Sauce Krautermarinade, auf Blattspinat mit GrillgemUse
Premium Menu mit kleinen Mdhren auf Kasesauce dazu Rotkohl mit Bohnengemdise dazu Speckbdhnchen mit Krautersenfsauce und Rosmarinkartoffeln
e T —— und Spatzle mit Blattspinat und Kartoffelknédel und Salzkartoffeln und Butterkartoffeln und Kartoffeln
: und Nudeln
S U T OMALE U™ S0BE | oy Y NLGE % 52BE |« M U SIS M S6BE | o N5 I N LA VT s0BE | 4N WY LN UA U 48BE -3 W LU IR % 40BE | o we 3 AT ™ 56BE
Spaghetti ,Funghi* Mini-Friihlingsrollen Rihrei Gediinstetes Gemiise Tortellini ana_'_hl 5-10 tTgchIh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||ch
Italiensche Nudeln mit chinesischem Gemiise mit Rahmspinat mit Sauce +Vegetarische Art* end  normat Kkiein normat Kiein normal Kiein
Vegetarisch in Pilzsauce und feinem Wildreis und Kartoffeln LHollandische Art“ dazu mit fruchtiger m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. Dessert und Olivendl Petersilienkartoffeln Tomatensauce
: m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
v U LG5 STBE | VS T BNUE U™ 84BE | Va5 DX BER " GSBE | vae I SLULTS 458E | v 48 S5 EHL V™ ecee | B 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
M6hrengemt'isg Qrﬁnkohleint?pf Chilli con Carne Bylgurp_fannei mit ) Eintopf von ) Mll 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Hausfrauenart mit mit Kasselerwtirfel mit roten Bohnen Hirtenkdsewiirfel frischem Kohlrabi
Eintopf & Pasta Fleischer-Frikadelle und kérnigem Reis und mediterranem mit gebratenen M5 7.00¢ 6,40¢€ 6,00¢€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Inkl. D Gemdise FleischkléBchen P
nkl. Dessert Wi 7.00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
M GMES T 46BE | o f X U EA T 40BE | w LS VS 64BE | vee [ UREL U 208E | oM W ELUG " 4eee | WP 7 00¢ 6,00€ 5,00€
Paniertes Chefsalat Salatteller Hirten-Kése Salatteller ,,Rustica“ Y3 7,00€ 6,00€ 5,00€
Schweineschnitzel mit Schinken, Kase mit verschiedenen mit Tomate, Lauchstreifen, mit WeiBkohl, Tomaten, T S e Sy e
Salate & Kaltes mit Kartoffelsalat und Ei, dazu Cocktail- Rohkostsalaten, Zwiebeln und schwarzen Gurken, Mdhrchen und mindestens einengittagsmenUs. 9 5,75€
T Decean: und Senf Dressing dazu Haus-Dressing Oliven, dazu Honig-Senf- Hackfleischbéllchen, dazu
’ Dressing Sauerrahm-Dressing
Porzellanteller plus 0,50€.
o[ i leaa | 45 BE| | [t BElam =] 1,0 86 | [[w BRFIEREAT=] 11 Be| | M SOEEEA= 1,1 BE) | [ ERIEa " 1,7BE
Milchreis Germknédel Griesflammeri SahnegrieBbrei Eierpfannkuchen Milchreis HeiBer Apfelstrudel
mit heiBen Kirschen mit Vanillesauce »Baden Baden“ mit Waldfriichten gefillt mit Heidelbeeren mit roter Gritze mit Vanillesauce

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

A

CASIND

v s U SETUSIIOS 9 BE | v 8 U JMAUE ™ 95BE | vwes B NSNS 01 BE | vies BN MM C104BE | v 85 M0 BENA 4 69BE | v U ULV 10,2 BE | v AR NN L0524 ¥ 103BE
Herzhafter Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Kaseplatte ,,Winzer Art“
Rindfleischsalat mit Zaziki mit Obstgarnitur leckere Sandwiches nach Angebot Fleischbaéllchen mit Weintrauben
Abend brot mit Brot und Butter und Krautsalat und WeiBbrot (Toast belegt) mit mit Brot in Cocktailsauce und Garnitur dazu Butter
Immer wieder gern verschiedenen Sorten und Butter mit Nudelsalat und Mischbrot
9 Belag und Garnitur und Garnitur
R S S naew o 3,7 BE | 8385 501 dawn raew o 1,5BE | V3 D5t Taks esrw o 2,2 BE | 8888 10 Srkmasew o 5,1 BE | PR T keaaw o 3,5 BE | sH8 U7t mewteaaw o 5,0 BE | VA Y Stkiieew o 6,0 BE

Y

9 14,7F 13,6 KH 83 EW




HIND

menue

Gut biirgerlich

Inkl. Dessert

und Mohren, dazu
Salbeikartoffeln

und Kartoffeln

dazu Mischgemuse
und Kartoffelplree

und Salzkartoffeln

Schweinefleisch

KW 11 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
FIRMEN 11. Marz 24 12. Marz 24 13. Marz 24 14. Marz 24 15. Marz 24 16. Marz 24 17. Marz 24
Geschmorte Hahnchenbrust Putenbraten Gebratene Zarter Schweinebraten Szegediner Gulasch Eintopf mit Hahnchenragout
in Balsamico Marinade in Bratensauce Schweineleber in milder Kimmel-Senf- mit Schwenkkartoffeln griinen Bohnen mit Champignons
mit glasierten Erbsen mit Brechbohnen in Zwiebelsauce Sauce mit Mischgemuse mit zartem und Spargel

dazu Gemusereis

Salate & Kaltes

Inkl. Dessert

mit Kartoffelsalat
und Salatgarnitur

A1CFG, 861kj 54gF 09ZU 1,0SA

mit Bratenstreifen
mit Senf-Dill-Dressing

s GJ2, 300k 1,2gF 22ZU 05SA

der Saison
mit Hahnchenbrust,
dazu Cocktaildressing

A1CFG, 447kj 08gF 25ZU 04SA

mit Thunfisch
und Zwiebelringen,

dazu pikanter

Haus-Dressing

£ CDGJ 331k 15gF 172U 04SA

mit Késestreifen, Brot,
Butter und Salatgarnitur

A1A2G, 816kj 62gF 152U 12SA

Porzellanteller plus 0,50€.

Nur in Verbindung mit der Anlieferung
mindestens eines Mittagsmenus.

[EBFTEEEa=] 57 BE| | [smes3RfzaRno] 4onE | [:[4 [2AmTane] sabe | (<[ BHREIEET] s9be | [~ EHEIEET==] 50 b | [t m PEISEIIZI==] 4,0B€ | [ 8 FaEalial=] 538E
Magerer Konigsberger Klopse Geflligelschnitzel Seelachsfilet ,Naturell“ Leberknédel Pikantes Lummerbraten
Schweinebraten in Kapernsauce mit feiner Sauce, mit Krautersauce und in Majoransauce Gefliigelgulasch in Rahmsauce
Diabetiker Menu mit Frihlingsgemiise mit Reis und dazu Kohlrabigemiise Brokkoligemiise dazu mit Sauerkraut mit Blumenkohlgemiise mit Méhrengemiise
T — und Salzkartoffeln Rote Beete Salat und Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln und Kartoffeln und Salzkartoffeln und Kartoffeln
s H§ T3¢ sokucomn o 3,8BE | s bo¢ wowiaeew o 6,8BE | emas G B8 Geew O T2BE | F 86 T Gik sz o 3,7BE | s i§ TG ookl seew 0 43BE | o 8§ U5 a7k siew o 3,9BE | s ww T gRRl Za % 3,9BE
Vollkorn-Spaghetti Nudelauflauf Cevapcici Berliner Currywurst Hahnchencurry Italienischer Linsen-Bolognese
,Carbonara“ mit Brokkoli vom Rind mit Reis mit Friichten Gemiiseeintopf mit Nudeln
Leckere Vielfalt Schinkenstreifen in und Hackfleisch mit Djuwetschreis und Gurkensalat und Reis
Inkl. Dessert leckerer Kése-Sahne- und pikantem Krautsalat dazu Mischsalat
’ Sauce dazu Zucchinisalat
o= 768 | ([t [HZEa = 9 be | [ SEAEAT"=] sobH | [lEal s aalnal =] 7,2 oe | [T EaT "] 66 BE | [[ns [RIEETRP™] 4688 | [ w [Srlalisnl "™ 7,3BE
Seelachsfilet Schweineriickensteak Gediinsteter Fisch Zartes gekochtes Backfischfilet Rindergeschnetzeltes Gefliigelroulade
mit Erbsensauce in Rahmsauce auf Buttersauce Rindfleisch auf delikater Senfsauce mJager Art“ in feiner Sauce
Premium Menu auf Zucchini- dazu Kaisergemuse mit Krauterkartoffeln in Meerrettichsauce dazu Krauterkartoffeln mit Bohnengemuse mit Rotkohl
Inkl. Dessert Krautergemuse, und Kartoffeln und Méhrensalat mit Erbsengemise und Mischsalat und Salzkartoffeln und Spatzle
: dazu Reis und Salzkartoffeln
|85 AR 1 G0BE| | [slmen RIS 3,3BE| | el B SR B2 45BE | v 4 {2517 5,0 BE | [eiA% 420 ARG2R S 52 BE | [nlis 23T 3,6 BE | a4 440 2R8I 5,7 BE
Asiatisches Eieromelette Klassischer Farfalle Kartoffeltaschen ana_'_hl 5-10 tTgchIh. 11-20 Itagkll'c_h ab 21 Tag||(||ch
Wokgemiise mit feinem Blattspinat, Makkaroniauflauf in leckerer gefuillt mit pikantem end  normat Kkiein normat Kiein normal Kiein
Vegetarisch mit feinem Rostzwiebeln und in fruchtiger Basilikum- Kése-Spinat-Sauce Frischkase dazu Tomaten- m 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Tl Deesan: Basmatireis Kartoffelpiiree Tomaten-Sauce mit Kase Zucchinigemuise und
Uberbacken Uree ’ ’ ’ ’ ’ ’
: berback P 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
v|mpia | 40 018 4820 13SA) g 4 BE| | V|5 e treaaaan o 3,2 BE| | |V 1S oot mesiosow — 13,8 BE| | |v| 8 et enmiasewn o 7,3 BE| | V|48 ot s e 6,0 BE MB 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
Pighejsteiner Eint"opf Frische Wirsing- Deftig_;er .Perlgtaupeneintopf l_\ltdeutsc_:her Mll' 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
mit frischem Gemise Rinderhack-Pfanne Erbseneintopf mit gewUrfeltem Kasseler Stielmuseintopf
Eintopf & Pasta und Rindfleischeinlage dazu Salzkartoffeln mit Wurstwirfel mit Schweinefieischwirfel | [Mj&) 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40¢€ 5,00€ 4,60€
&P
Inkl. Dessert Mﬁ 7,00€ 6,40€ 6,00€ 5,40€ 5,00€ 4,60€
e TGN S T A1BE | s T NEE U 81BE | ewe T UIIE U 40BE | ews [ GRUL U a6BE | o e W ERLL " ssee | WP 7 00€ 6,00€ 5,00€
Pizzafrikadelle Bunter Salatmix Frische Salate Frischer Salatteller Schweizer Wurstsalat Y3 7,00€ 6,00€ 5,00€

5,75€

2359 81F 12,3KH 60EW

R = Rind S =Schwein F =Fisch G =Gefliigel
W =Wild L=Lamm V =Vegetarisch
Inhaltsstoffe siehe Ihnen vorliegendes Beiblatt

Wochenend- und Feiertagszuschlag 0,50€

CASIND

G G249 113F 27,1KH 85EW

1239 159F 14,6 KH 7,9 EW

2359 164F 11,3KH 8,4 EW

F 234 87F 11,5KH 82EW

2345 205F 81KH 57EW

G 12359 132F 12,8KH 8,7 EW 432 BE 359 37F B33KH 57EW 019 BE G 42359 37F 104KH 74EW 2!9 BE 2359 35F B34KH 51EW 019 BE s 23459 150F 83KH 59EW 2!9 BE
Milchreis Eierpfannkuchen Feiner GrieBbrei Pfannkuchen Mandarinenmilchreis Quarkkeulchen Feiner Milchreis
mit Erdbeer- mit Apfelkompott mit roter Griitze mit Rosinen mit Vanillesauce mit Zimtzucker
S u 13 & Fru Chtig Rhabarberkompott und Quarkfiillung und Apfelkompott
dazu Zimtzucker
GroBer Genuss
vosy S U0n I 0I BRBE | vmoas S0 SO U2 09N QABE | vaews S5 LST ISR 04 BE | vaoss B S WA OUM BOBE | v e 2 JILEENOTA BEBE | vacs S M2 TIN OO GRBE | v v i Ser il ggBE
Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Brathering Feiner Fleischsalat Kasseler Braten
mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, Hahnchenkeule mit Zwiebeln, ,Rheinische Art“ mit Remouladensauce,
Abend b rot mit Wurst und Kése Garnitur und Brot mit Nudelsalat Speckkartoffelsalat mit Garnitur und Brot Nudelsalat und
. dazu Garnitur und Garnitur Salatgarnitur
Immer wieder gern
s CcGJ, 612kj 35gF 08ZU 05SA 3,7 BE S A1A2, 1.043kj 64gF 15ZU 14SA 5,9 BE s ALA2G, 980kj 4,1gF 15ZU 18SA 2,6 BE G A1GJ, 942kj 63gF 28ZU 08SA 4,7 BE S A1D, 661kj 2,1gF 09ZU 06SA 4’0 BE s A1,A2J, 1.003kj 899g.F 09ZU 12SA 2,8 BE s JA2‘§56:9 1956:;'?: 172,?592; g?é\k’/ 1,58A 4,1 BE
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